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Festiv’Ânes, 
Fête de la nature...
On passe au vert !
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Au poil AU POIL
SAINT-POURÇAIN-SUR-SIOULE

SOS Anim’Allier se 
mobilise pour l’adoption 

d’animaux abandonnés 
ou maltraités. Nous vous 
présentons quelques-uns 

de leurs protégés, n’hésitez 
pas à les contacter si vous 

souhaitez être des adoptants 
responsables. Si vous n’êtes 
pas en situation d’adopter, 

vous pouvez les aider en 
devenant famille d’accueil. 

Tous les animaux sont
ou seront pucés, vaccinés

et identifiés pour leur 
adoption.

Simba
Âgé de 5 ans, 
Simba mérite 
une belle 
v ie dans 
un foyer 
aimant. Ce 
croisé staff 
n’est pas caté-
gorisé et peut 
donc être facilement adopté. Avec 
ses 25 kg, il prend un peu de place, 
mais fera la joie de toute la famille. 
Très joueur et très très câlin, il est 
éduqué, mais devra être l’unique 
chien du foyer. Simba a connu des 
débuts difficiles qui l’ont physique-
ment marqué, ainsi, il ne saute pas 
et ne court pas, mais demeure plein 
d’énergie. 
Frais : 230 €.

Soraya
M a g n i f i q u e 
écaille de tor-
tue, Soraya 
a entre 2 et 
3  ans. Sortie 
de la rue par 
une famille d’ac-
cueil de l’associa-
tion, elle est déjà stérilisée, mais 
elle rejoindra son futur foyer une 
fois vaccinée et identifiée. Vous 
tomberez sous le charme de cette 
très jolie chatte,  n’hésitez pas à 
aller la rencontrer.
Frais : 200 €.

Kayden
Ce très beau 
chat de type 
Siamois, pré-
nommé Kay-
den n’a que 
11 mois et très 
envie de s’épa-
nouir dans un foyer 
aimant. Positif au calcivirus, il ne 
pourra pas cotoyer d’autres chats 
à moins qu’ils soient eux aussi por-
teurs de la maladie. Il pourra vivre 
en appartement ou en maison, mais 
sans sortie, ou avec une chatterie.
Frais : don libre.

Kitty et Roméo
Ces deux Chihuahuas ne pourront 
être adoptés séparément. Kitty est 
âgée de 12 ans et est pleine de 
vie, elle s’accorde autant avec ses 
congénères qu’avec les chats et les 
enfants. Roméo est le petit jeune 
du couple, avec ses 5 ans, comme 
sa copine, il s’entend avec tout le 
monde.
Frais : 230 € pour Romédo et don 
libre pour Kitty.

PRATIQUE
SOS Anim’Allier
Tél. 07 50 90 16 38 ou 06 88 01 24 83.
Facebook Association SOS Anim’Allier.

Zoom sur les protégés
de SOS Anim’Allier

?
LA MEUTE JOYEUSE

Pension familiale
ET GARDE CHIENS ET CHATS A VOTRE DOMICILE

www.lameutejoyeuse.com

07 63 30 33 65
Montolin

1550 route de Cindré
03220 TRETEAU
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Actualités ACTUALITÉS

MOULINS

A Moulins aussi, notre patois est 
à la mode. Nathalie Cardoso, 

issue de l’industrie du luxe et Mi-
rella Watellet, de la broderie d’art 
et de la création textile, ont ouvert 
en 2020 la boutique Arts Créateurs 
and Co solidaires. Un lieu 100  % 
local et éco-responsable où vous 
ne trouverez « rien de fabriqué à la 
chaîne, ni en Chine » préviennent 
ces touche-à-tout et artistes dans 
l’âme. 
Elles ont créé il y a 5 ans, 4 figurines 

Agadon
un drôle de 

nom tendance !

bourbonnaises devenues mascottes 
de leur boutique. Baptisées « Les 
Agates », en référence aux « gates » 
(« filles » en patois bourbonnais), 
leurs 4 drôles de dames forment 
la troupe Agadon. De sacs, en 
trousses et autres accessoires, elles 
visitent le Bourbonnais. Au Musée 
Anne de Beaujeu, sur le Pont Ré-
gemortes, à l’Opéra de Vichy ou 
encore au Pal, elles prennent la 
poudre d’escampette vêtues des 
robes, sabots et autres chapeaux à 

t
Mirella Watellet, Nathalie 

Cardoso et leur joyeuse 
troupe Agadon.

deux-bonjours de circonstance. 
Nathalie et Mirella aiment donner 
une seconde vie aux objets et vê-
tements en réutilisant toutes sortes 
de matières. Elles ouvrent aussi vo-
lontiers leur espace comme vitrine 
aux talents d’artistes et créateurs 
locaux. Vêtements, objets de dé-
coration, tableaux, accessoires de 
mode et même jeux de société, le 
lieu foisonne d’imagination.
Et côté lecture, vous trouverez aus-
si votre magazine Agadon ! 

PO

PRATIQUE
Arts Créateurs and Co solidaires, 9 rue 

Paul Bert à Moulins
Tél. 06 79 56 73 83

Facebook : Arts créateurs & co solidaires

Thierry Chenier a créé son en-
treprise de maçonnerie-couver-

ture en 1996 à Contigny. Que ce 
soit pour de la rénovation ou de la 
construction neuve, son savoir-faire 
et celui de son équipe ont su, au fil 
des années, faire leur place auprès 
d’une clientèle fidèle de particu-
liers du Saint-Pourcinois. Pour eux, 
l’équipe a su relever de nombreux 
défis, avouant même un certain 
goût pour les chantiers compliqués. 
Avec elle, rien d’impossible !

L’âge de la retraire arrivant, Thierry 
a cédé son entreprise le 7 février 
dernier. Ce n’est pas un, mais 
deux acheteurs qui ont repris le 
flambeau  : Marc Chanet et Mick 
Meaume, deux professionnels qu’il 
connait bien et dont il apprécie le 
sérieux. Marc Chanet a travaillé 
8 ans dans l’entreprise de Thierry. Il 
a franchi le pas de l’entrepreneuriat 
en rachetant l’activité couverture 
de l’entreprise pour créer Chanet 
Couverture à Montord et embau-

cher un salarié. Mick Meaume, déjà 
entrepreneur à Monétay-sur-Allier, 
a souhaité conserver le nom ori-
ginel en nommant son entreprise 
de maçonnerie Meaume-Chenier 
Construction. Deux anciens salariés 
ont aussi rejoint son équipe. 

Le relais est bel et bien passé, scellé 
autour de valeurs fondatrices :  le 
professionnalisme et le savoir-faire, 
pierres angulaires des entreprises 
du bâtiment qui durent.   

PO

PRATIQUE
Chanet Couverture. Tél 06 40 07 19 24

Meaume-Chenier Construction. Tél. 06 11 62 24 79. 
Facebook : EURL Mick Meaume

Thierry Chenier a cédé son entreprise
à deux artisans du territoire

 
Thierry Chenier, entouré de Mick Meaume 
(à gauche) et de Marc Chanet (à droite).

Publireportage

CONTIGNY
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Une viande bien maturée, une cuisson parfaite, un accompagnement à l’assaisonnement juste... 
Dans le Val de Sioule, comme partout en France, le «bien manger» fait partie des préoccupa-
tions. Veinards que nous sommes, sur notre territoire, des artisans-commerçants parviennent à 
faire perdurer des savoir-faire et nous régalent. Ils sont boucher, fromager ou cuisiniers et nous 
mettent tous l’eau à la bouche.

GANNAT

PRATIQUE
Boucherie Pouzat, 56 Grande rue à Gannat
Tél. 04 70 90 98 81
Ouvert du mardi au samedi de 8 heures à 
12 h 30 et de 15 heures à 19 heures toute 
l’année et, durant l’été, le dimanche de 9 heures 
à 12 heures.
Fermé le jeudi après-midi.

Depuis 25  ans, Damien Pouzat 
exprime sa passion pour le 

noble métier de boucher. C’est à 
l’adolescence, plus précisément à 
15 ans, qu’il découvre l’univers de la 
boucherie. « L’école, ça n’était pas 
vraiment mon truc, je ne savais pas 
trop quoi faire. À l’époque, mon 
grand-père vendait des veaux de 
boucherie, et mon père m’a dit que 
je devrais peut-être m’intéresser à 
la boucherie au moins pour voir. J’ai 
effectué deux stages de 3-4  jours 
dans une boucherie… et ça m’a 
plu ! », se remémore Damien qui a 
ouvert la Boucherie Pouzat, dans la 
Grande rue à Gannat.

Le jeune homme obtient son CAP 
boucher et travaille en grande et 
moyenne surface ainsi que dans l’ar-
tisanat. « J’ai acquis un savoir-faire. 
Mon métier, c’est aussi de mettre 
à l’honneur celui des éleveurs. 
Pour ça, je travaille, pour le bœuf, 
avec un élevage de Charmes où 
les bêtes sont nées et élevées sur 
place. Elles ne vont pas se faire en-
graisser en Italie pour revenir après 
en France ». En achetant des bêtes 
sur pied et en connaissant bien les 
éleveurs, Damien garantit à sa clien-
tèle des viandes de qualité. Ainsi, 
que ce soit pour le porc fermier, 
l’agneau et le veau, vous pouvez 
être sereins !

Dossier : coup de fourchette

S’il devait s’adresser à un jeune 
souhaitant se lancer dans la bou-
cherie, il lui dirait « d’apprendre et 
de mettre de la bonne volonté, car 
c’est un métier passion qui permet 
aux gens de se faire plaisir à table ». 
À ses clients, il conseille  de réser-
ver pour être certain d’obtenir des 
pièces plus rares.

Damien Pouzat veut également 
casser les idées reçues opposant 
artisanat et grande distribution, 
« Nous sommes sensiblement sur 
les mêmes tarifs qu’un supermar-
ché, en dehors des promotions. 
Mais contrairement à une grande 
surface, je peux garantir une régu-
larité dans la qualité, car c’est moi 
qui choisis mes bêtes, elles ne me 
sont pas imposées ». En plus de 
ce point non négligeable, l’artisan 
connaît sa clientèle, sait comment 
lui faire plaisir et lui proposer les 
pièces de viande les plus adaptées. 
D’ailleurs, il n’hésite pas à recom-
mander l’achat d’une basse côte 
pour remplacer la traditionnelle 
côte de bœuf dont le tarif est bien 
plus élevé.

Dès les beaux jours, n’hésitez pas 
à vous approvisionner en merguez 
et autres saucisses et brochettes 
pour vos barbecues, mais « pensez 
à commander », votre boucher in-
siste.

DT

Amoureux de son métier, Damien Pouzat ne peut pas imagi-
ner Gannat sans boucherie. Alors, c’est très logiquement que, 
ni une ni deux, lorsque la boucherie de la Grande rue a fermé, 
il n’a pas hésité longtemps pour reprendre la boutique.

Damien Pouzat
le savoir-faire boucher

PublireportageMiam ! DOSSIER : COUP DE FOURCHETTE
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Compagnon du Goût

Créé en 1997, le réseau des Com-
pagnons du Goût est une réfé-
rence pour les bouchers charcu-
tiers traiteurs.
Aujourd’hui, près des 600 artisans 
indépendants sont sélectionnés 
parmi les meilleurs bouchers de 
France et partagent les valeurs 
des Compagnons du Goût. Da-
mien Pouzat a été intronisé en 
novembre dernier, seulement 
quelques mois après l’ouverture 
de son commerce, signe de son 
savoir-faire et de l’exigence qu’il 
place dans son travail. Comme 
d’autres avant lui, Damien Pouzat 
perpétue ainsi la tradition bou-
chère qui lui est si chère et par-
tage avec sa clientèle son amour 
du produit.

 
Damien Pouzat, boucher par passion.
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Marie Bouziane et Thomas Trindade
proposent une cuisine responsable

À Saulcet, la relève est as-
surée avec la reprise du res-
taurant local par un jeune 
couple déjà très expérimenté 
et prêt à égayer nos papilles 
avec une cuisine responsable, 
plongeant ses racines dans le 
terroir culinaire français avec 
des inspirations dans l’ère du 
temps.

De l’envie, de l’envie et de l’en-
vie  ! C’est exactement ce que 

l’on ressent au contact de Marie 
Bouziane et Thomas Trindade, les 
nouveaux propriétaires du restau-
rant les 4 Saisons à Saulcet. Elle au 
service, lui aux fourneaux, c’est le 
duo gagnant. Même s’il s’agit de 
leur première affaire, le couple a 
l’habitude de travailler ensemble, 
après plusieurs années de saisons 
sur la côte Atlantique.

Sur la même longueur d’ondes, ils 
proposent une cuisine traditionnelle 
française et, chose assez rare, Tho-
mas confie aimer particulièrement 

valoriser les légumes, car « contrai-
rement à la viande, il y a mille fa-
çons de les travailler ». La clientèle 
a d’ailleurs pu découvrir depuis le 
5  avril dernier son incontournable 
terrine de légumes, son plat signa-
ture, et qui varie selon les saisons.

La devise du restaurant : «  Less is 
more ». Les fans de Top Chef auront 
reconnu le mantra de la cheffe Do-
minique Crenn. Pour les néophytes, 
« pas d’esbrouffe, on se concentre 
sur l’essentiel ». Soucieux de propo-
ser une cuisine éco-responsable et 
de qualité, Thomas utilise des pro-
duits frais, locaux, toujours de sai-

son et en circuit court. Le service du 
soir, plus élaboré que celui du midi, 
sera marqué par le zéro déchet et 
des produits cuisinés dans leur 
entièreté. «  Le soir, nous mettons 
les petits plats dans les grands ! », 
prévient Marie qui gère la salle avec 
Arthur. «  Les plats seront plus re-
cherchés pour une cuisine semi-gas-
tro », complète Thomas.

DT

Terrine de lentilles du Puy 
de Thomas Trindade

INGRÉDIENTS PRÉPARATION

PRATIQUE
Les 4 Saison, Saulcet
Tél. 04 70 45 32 69
contact@restaurantles4saisons.fr
Ouvert midi et soir du lundi et au dimanche, 
fermeture le mercredi soir.

SAULCET
Publireportage

Pour le jus de volaille
1 kg de carcasses de volaille (pou-
let, dinde, etc.)
 1 oignon
 2 carottes
 2 branches de céleri
 2 gousses d’ail
 1 bouquet garni (thym, laurier, per-
sil)
 1 cuillère à soupe d’huile d’olive
 2 litres d’eau
 Sel et poivre
Pour la garniture de la terrine
1 kg lentilles vertes du Puy cuites
100 g carottes en brunoise
30 g gingembre en brunoise
30 g de gélatine en feuille

Coupez les carcasses de volaille 
en morceaux. Épluchez et coupez 
l’oignon, les carottes et le céleri en 
gros morceaux. Écrasez les gousses 
d’ail.
Dans une grande casserole, faites 
chauffer l’huile d’olive. Ajoutez les 
morceaux de carcasses de volaille 
et faites dorer tous les côtés.
Ajoutez l’oignon, les carottes, le 
céleri et l’ail. Faites-les revenir 
quelques minutes jusqu’à ce qu’ils 
soient légèrement colorés. Ajou-
tez le bouquet garni et l’eau pour 
couvrir tous les ingrédients. Portez 
à ébullition, puis réduisez le feu et 
laissez mijoter au moins 2 h, en écu-
mant régulièrement pour retirer les 
impuretés.

Retirez la casserole du feu et lais-
sez le jus refroidir légèrement. Pas-
sez-le à travers une passoire fine ou 
un chinois pour éliminer les solides.
Mettez la gélatine, préalablement 
trempée dans l’eau froide, dans ce 
jus filtré et remuez.
Cuisez les lentilles et taillez les lé-
gumes en brunoise.
Pour le montage, mélangez les len-
tilles avec les carottes et le gingem-
bre. Dans votre terrine, réalisez des 
couches de garniture, versez régu-
lièrement le jus. Celui-ci doit bien se 
répandre dans tout le plat. Tapotez 
la terrine et laissez refroidir pour 
que la gélatine prenne.
Bon appétit !

 Thomas Trindade (au centre), Marie Bouziane et Arthur forment l’équipe des 4 Saisons.
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Le Marronnier
10 ans d’authenticité

À Bayet, près d’une décennie 
après son arrivée à la tête du 
Marronnier, Bruno Goutte-
bel a toujours l’amour de son 
métier et des beaux et bons 
produits qu’il sait magnifier 
pour apporter du bonheur 
dans nos assiettes.

Il y a bientôt 10 ans, le cuisinier Bru-
no Gouttebel posait ses casseroles 

à Bayet avec sa compagne, Alexa. 
Très rapidement, l’information a cir-
culé  : « On y mange vraiment très 
bien ! ». Aujourd’hui, tout le monde 
sait qu’il vaut mieux réserver pour 
espérer découvrir les plats du mo-
ment.

Pour l’épauler, Bruno peut actuelle-
ment compter sur Aurélie et Sergan 
en cuisine. En salle, Amandine mène 
la danse et met à profit toutes ses 
qualités pour accueillir et servir la 
clientèle.

Depuis le recrutement d’Amandine 
à l’automne dernier, le restaurant a 
fait évoluer ses horaires en fermant 
le dimanche et le lundi. « Bien sûr, 
nous restons ouverts pour les évé-
nements particuliers comme la fête 
des Mères, Pâques ou encore la 
Pentecôte et exceptionnellement 
le dimanche, mais pour les groupes 
uniquement ». 

Autre nouveauté, l’arrivée des 
brunchs et autant vous dire qu’à 
la rédaction d’Agadon ! on attend 
que ça. Ceux-ci auront lieu les di-
manches 11 mai, 1er juin, 6 juillet 
et 3 août. « En parallèle du brunch, 
avec la mairie nous organisons un 
marché de producteurs et d’arti-
sans, pour faire vivre le bourg   », 
indique le chef.

Depuis son ouverture, Le Marron-
nier s’est toujours impliqué dans la 
vie du village et l’équipe ne manque 
pas d’imagination. « Nous travail-
lons notamment avec Christophe 
de La Taverne qui fait des pizzas 
avec son food truck, nous, on four-
nit les boissons et le dessert. On 
programme un concert une fois 
par an et des soirées spéciales. On 
a même proposé une dégustation 
d’huîtres et de charcuterie en fin 
d’année ».

Pour suivre l’actualité et connaître 
les dates des soirées à thème, n’hé-
sitez pas à suivre le Marronnier sur 
les réseaux sociaux. « Ce sont des 
moments conviviaux autour d’un 
plat rassembleur comme la truf-
fade, les moules frites », confie le 
chef.

Du mardi au vendredi, le chef pro-
pose une formule imbattable le midi 
avec des plats toujours de saison 
et cuisinés. Le week-end, il va fal-
loir choisir parmi les 3 entrées, les 
4 plats, dont un poisson, et les 2 ou 
3 desserts du moment. Attention, la 
décision est difficile, on a envie de 
tout essayer.

Et l’été, tous ces bons plats peuvent 
être dégustés sur l’une des deux 
terrasses pour se couper du quoti-
dien et vraiment se détendre. 

SM + DT

PRATIQUE
Le Marronnier, 1 place de Bellevue à Bayet
Tél. 04 70 45 14 57
Ouvert du mardi au samedi dès 8 heures et les 
vendredis et samedi soir.

BAYET

 
L’équipe du Marronnier (de gauche à droite) : Amandine, Aurélie, Bruno et Sergan.

Publireportage



Miam ! DOSSIER : COUP DE FOURCHETTE

    Agadon ! - Mai-Juin 2025 - n° 3     9

Le Plateau d’Auvergne
« Sweet dreams are made of cheese »

À pâte fraîche, molle, pres-
sée, persillée, cuite ou non, à 

croûte lavée, fleurie, l’univers 
du fromage est immense.

À Gannat, le Plateau d’Au-
vergne est une référence et 
rayonne au-delà des fron-

tières du département grâce 
à une grande variété et la 

présence de plusieurs pépites 
qu’Antoine Pelissier a plaisir 

à nous faire découvrir !

PRATIQUE
Le Plateau d’Auvergne, 94 Grande rue à 

Gannat
Tél. 04 70 90 33 74

Ouvert du mardi au samedi de 8 h 15 à 12 h 30 
et de 15 heures à 19 h 15 et dimanche de 8 h 15 

à 12 heures. 

Après une 1re vie professionnelle 
dans la banque, Antoine Pelis-

sier avait à cœur de pouvoir valori-
ser de beaux produits et d’être au 
contact de la clientèle. Le monde 
de la fromagerie lui a tendu les 
bras, d’abord comme salarié pen-
dant près de 3  ans aux côtés de 
Dominique Spada, puis en tant que 
chef d’entreprise depuis le décès 
de ce dernier. Il le confie volontiers, 
prendre la tête de l’incontournable 
Plateau d’Auvergne était dans ses 
projets, mais pas de façon si préma-
turée. Son âme d’entrepreneur lui a 
permis de se lancer et d’apporter 
au magasin sa touche personnelle, 
bientôt renforcée par une rénova-
tion de la boutique.

Très soucieux de la qualité des pro-
duits qu’il présente à ses clients, 
Antoine a l’amour des bons et 
beaux fromages. Pour cela, il n’hé-
site pas à aller à la rencontre de 
ceux qui font des mets d’exception 
pour dénicher quelques trésors cu-
linaires. « J’aime être en direct avec 
les producteurs. Je connais leur fa-
çon de travailler, qui ils sont, leurs 
fromages et je suis satisfait de sa-
voir qu’ils auront une rémunération 

juste », indique Antoine. « Mon pro-
ducteur de Saint-Nectaire en est à 
la 4e génération, pour le Roquefort, 
c’est la 3e. Je tiens à faire perdurer 
tout ce savoir-faire ».

Tous les amoureux du fromage sont 
conquis et ne savent où donner de 
la tête avec plus de 150 fromages 
différents déployés sur les éta-
gères et dans les vitrines de la bou-
tique. Et durant les fêtes, le nombre 
grimpe jusqu’à 200 !

Dans sa boutique, les incontour-
nables des plateaux de fromages 
sont là, mais on peut aussi apporter 
de l’originalité avec quelques trou-
vailles.

À la question, « quels fromages sur 
un plateau ? » Antoine répond : une 
tomme des fleurs du Doubs, pour 
ses notes de noix et de noisettes, 
un comté affiné en 24 ou 36 mois, 
un brin du maquis venu de Corse et 
qui ne passe pas inaperçu avec son 
aspect rabougri, mais avec un cœur 
crémeux aux saveurs de sous-bois. 
Et enfin, une tomme au marc de rai-
sin pour son côté vineux.

GANNAT

Publireportage



10      Agadon ! - Mai-Juin 2025 - n° 3

 
Véronique et Christophe Leroux.

Belle demeure BELLE DEMEURE

t
La maison d’hôtes du Prince de Condé se 
situe dans une demeure de caractère du 13e 
et 18e siècles.

La Maison du Prince de Condé,
véritable bijou de Charroux

Les touristes et les Charlois 
s’émerveillent toujours en fran-

chissant la porte d’Orient, témoin 
de l’enceinte médiévale de Char-
roux et partie intégrante de la Mai-
son du Prince de Condé. Depuis 
2024, Véronique et Christophe Le-
roux en sont les heureux proprié-
taires et font vivre ce lieu chargé 
d’histoire et décoré avec soin.

« Ça a été un coup de cœur », confie 
Véronique. Le charme de l’édifice et 
de Charroux a convaincu le couple 
tandis que l’accueil chaleureux des 
Charlois a validé le choix.

Responsable paye et administra-
tion du personnel, Véronique vou-
lait changer de rythme de travail. 
Ouvrir des chambres d’hôtes ré-
pondait à son souhait, et  la Maison 
du Prince de Condé correspondait 
parfaitement, grâce à son aména-
gement, notamment avec sa cuisine 
spacieuse et un équipement pro-
fessionnel adapté à la table d’hôtes 
pour laquelle ils valorisent les pro-
duits frais et locaux.

En trouvant du sens dans son tra-
vail et en apportant un bien-être, 
aujourd’hui, c’est ici que Véronique 
s’épanouit en accueillant les voya-
geurs. « Ils sont heureux de venir 
ici parce qu’à Charroux on prend le 
temps, c’est précieux », apprécie la 
maitresse de maison.

5 chambres à thème
La chambre du Prince de Condé 

- dont on dit qu’il aurait logé ici - 
peut recevoir 3 personnes.

La chambre Éléonore - une des fa-
vorites du Prince - est une chambre 
familiale pouvant accueillir un 
couple et deux enfants. 

La chambre Médicis avec ses trois 
couchages dispose d’une baignoire 
à balnéo.

La chambre des Dames est un clin 
d’œil à la cour des Dames du village. 
C’est là-bas que les dames se réfu-
giaient, mais aussi que les hommes 
venaient les courtiser. La chambre, 
idéale pour un couple, dispose 
d’une baignoire à balnéo.

La fameuse chambre de la Porte 
d’Orient, plus haute chambre 
de Charroux, se situe au-dessus 
de la porte d’Orient. Conçue en 
duplex, elle se mérite, car il faut 
gravir quelques marches. La récom-
pense ? Une vue imprenable. Cette 
chambre romantique et sa balnéo 
combleront les couples.

La Maison du Prince de Condé ré-
serve plusieurs surprises architectu-
rales à découvrir.   SM

Publireportage

PRATIQUE
Maison du Prince de Condé, 

8 Grande rue, à Charroux
Tél. : 07 45 04 09 99

www. maison-conde.fr
mpcharmonie@gmail.com

CHARROUX

Au cœur du village médié-
val, la Maison du Prince de 
Condé fait partie des lieux 

remarquables du village. 
Véronique et Christophe 
Leroux font perdurer son 

histoire en conservant l’ac-
tivité de chambre et de table 

d’hôtes.


La chambre de la Porte d’Orient a la particula-
rité d’être la plus haute de tout le village. Elle 
offre une vue imprenable sur Charroux.



FROMAGER-PRÉPARATEUR DE COMMANDES h/f/x INTÉRIM 

MAÇON h/f/x INTÉRIM

ASSEMBLEUR SOUDEUR h/f/x INTÉRIM

CHEF D’ÉQUIPE PRODUCTION h/f/x CDI

OUVRIER AGROALIMENTAIRE h/f/x INTÉRIM

CUISINIER SNACK h/f/x SAISONNIER

Valérie CHEVILLARD

ATOL
Mon opticien

58 Grande Rue
03800 GANNAT

04.70.90.05.94
magatolgannat@gmail.com

Toutes assurances

 Intervient dans le 03 & le 63
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Si mignons, ces oiseaux en porcelaine at-
tendent de prendre leur envol pour s’installer 
dans le jardin ou bien au chaud à l’intérieur.
Proposés en trois tailles et dans divers colo-
ris, vous ne ferez pas d’erreur. Pour complé-
ter l’achat, vous pouvez vous laissez tenter 
par l’une des cages à oiseaux du magasin. La 
boutique propose de nombreuses décora-
tions et matériels de jardin : cloches, pluvio-
mètres, nichoirs, mangeoires...

Où ? De Broc en Chic à Saint-Pourçain-sur-
Sioule, 9 rue Alsace-Lorraine. Tél. 04 63 07 10 
99. Ouvert du mardi au samedi de 10 heures à 
12 heures et de 15 heures à 19 heures.

Prix : 9, 12 et 15 € selon la taille 
choisie.


3 peTiTs Tours poterie propose une tasse qui 
illustrera parfaitement l’amour débordant 
d’un enfant (quel que soit son âge !) pour 
sa maman, notamment grâce à l’anse sculp-
tée en forme de coeur. Cette édition limitée 
et spécialement imaginée pour la fête des 
mères est réalisée artisanalement en grès et 
fait partie de la collection Urban à retrouver 
en boutique. 

Où ? 3 peTiTs Tours poterie à Ébreuil, 23 
place de la liberté.  Tél. 06 17 91 57 63. Ouvert 
du mardi au samedi de 10 heures à 12 h 30 et 
de 14 h 30 à 18 h 30.

Prix : 35 € ou 33 € + un paquet 
de Dragibus (banan’s également 
acceptées).


Un coffret 100 % bien-être, bio, local et conçu 
et fabriqué par Minut’Papillon, une marque 
responsable et basée à Broût-Vernet.
Ce joli coffret se compose d’une chantilly de 
karité onctueuse, idéale pour nourrir le corps 
et le visage, et d’un savon à l’argile rouge, aux 
propriétés adoucissantes, accompagné de 
son porte-savon aimanté, pratique et élégant.
Des produits bio, vegan, artisanaux et fabri-
qués près de chez nous.

Où ? Minut’Papillon à Broût-Vernet, 6 rue 
du Pont des Places ou sur la boutique en ligne 
en scannant le QR code pour commander fa-
cilement.

Prix : 25 €

Fête des mères, fête des pères, voici 15 idées pour faire plaisir à ses proches, que ce soit pour 
cette occasion, une autre, ou juste le plaisir d’offrir. En bonus, vous avez même le droit de vous 
faire un cadeau pour vous. On est sûrs que vous le méritez !

On sait combien une simple photo peut raviver un flot d’émotions, car chaque cliché raconte 
une histoire précieuse. Une image abîmée, comme celle d’un parent en uniforme ou d’un ma-
riage ancien, peut retrouver tout son éclat grâce à la retouche photo artisanale.
Offrez à vos proches des souvenirs plus vivaces et qui poursuivront leur chemin au fil des années. 
Votre artisan photographe met son savoir-faire à disposition pour réparer les déchirures, recréer 
les zones effacées, raviver les contrastes, pour que vos souvenirs traversent les générations avec 
dignité.

Où ? Studio Ptit Bout Chou à Gannat, 65 Grande Rue. Tél. 04 43 90 01 95. Ouvert du mardi au 
vendredi de 9 heures à 12 heures et de 14 heures à 18 h 30 et le samedi de 9 heures à 12 heures.
www.ptit-bout-chou.com

Prix : celui-ci varie selon la dégradation de la photo. N’hésitez pas à montrer vos 
clichés anciens pour évaluer le coût de la restauration..

t
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Ambiance vacances au bord de la mer pour 
ce collier fantaisie à l’inspiration maritime 
imaginé par Murielle Tocand, alias Mumu et 
ses bijoux. La créatrice conçoit tous les mon-
tages et assemblages de ses collections en 
acier inoxydable.
Bracelets, chaînes et pendentifs, colliers, 
bagues et boucles d’oreilles... Mumu n’a de 
cesse de fabriquer de jolis bijoux à petits prix. 

Où ? Mumu et ses bijoux à Paray-sous-
Briailles sur rendez-vous et sur 
les marchés. Tél. 06 30 66 35 13 
(sms uniquement).

Prix : 25 €.
q


Spécialiste de la tapisserie décorative, Elisa-
beth Mourlon réalise sur-mesure des abats-
jours totalement personnalisés.
Prenez le temps de faire votre choix parmi 
une belle sélection de tissus pour qu’elle 
puisse façonner un luminaire que vous ne ver-
rez nulle part ailleurs.
Pour découvrir son travail, rendez-vous au cor-
ner situé au 8-10 rue George V à Saint-Pour-
çain.

Où ? LSA Tapisserie à Saint-Pourçain-sur-
Sioule, 25 rue de la Maladrerie (atelier). Tél. 
04 70 45 33 29.

Prix : 99 €


Des grigris très originaux et kawaï à accrocher  
à son sac ou à utiliser en porte-clés. Chaque 
modèle possède sa petite touche de fun : 
tissu bandana, adorable licorne, nounours 
un peu badass au casque rose, ou Hello Kitty 
vêtu en léopard. Vous dénicherez l’association 
qui correspond le plus et saura faire plaisir à 
coup sûr. Dans la boutique, vous trouverez un 
beau choix de bijoux et accessoires pour ré-
hausser une tenue. Et si vous voulez faire un 
peu plus chauffer la carte bleue, alors toute la 
collection printemps-été vous tend les bras.

Où ? Ma Bonne étoile à Saint-Pourçain-sur-
Sioule, 15 place Maréchal Foch. Tél. 06 22 17 
35 94

Prix : 39 €

Quand faire un cadeau est un casse-tête, 
pourquoi ne pas offrir une expérience ? C’est 
ce que propose l’atelier Des mots d’émaux. 
Pendant deux heures, entrez dans la peau de 
Nathalie Floc’h, émailleuse sur lave, et décou-
vrez son métier en réalisant une pièce de 15 x 
15 cm. Aucune connaissance ou talent artis-
tique n’est nécessaire. Laissez-vous guider et 
découvrez cet art 100 % auvergnat.

Où ? Des Mots d’émaux à Charroux, 20 rue 
de la Paille. Tél. 06 30 45 86 05.

Prix : 45 €
Le bon cadeau peut être réglé 
par virement et transmis en ver-
sion numérique.

q


Disponible en plusieurs coloris et deux tailles, 
ce sac cartable se marie avec toutes les te-
nues. Doublé en suédine, et conçu dans un 
similicuir résistant, il suivra sa propriétaire par-
tout, que ce soit pour une balade en ville ou 
pour une soirée. La sangle colorée apporte 
une originalité supplémentaire, à vous de 
choisir votre préférée parmi 16 modèles.

Où ? Entre Tounette et Canette à Mazerier, 
20 chemin des Petits Prés ou sur la boutique 
en ligne en scannant le QR code pour com-
mander facilement. Tél. 06 76 58 62 89.

Prix : 54 ou 59 € selon la taille.


Cette adorable paire de sandales en cuir de 
MKD est parfaite pour les belles soirées d’été 
et pour lézarder en terrasse. À porter avec un 
jean ou une jolie robe légère, elle fera sen-
sation. 
La boutique propose également un choix 
d’accessoires, de maroquinerie et de nom-
breux modèles de chez Ara, Dorking, Coco 
Abricot, Fugitive...

Où ? Women Shoes à Gannat, 5 place Hen-
nequin. Tél. 04 70 41 67 90. Ouvert du mardi 
au samedi, 9 h 15 à 12 heures et de 14 heures 
à 19 heures.

Prix : 129 €
Obtenez 10 % de réduction en présentant 
le magazine lors de votre achat ! Offre va-
lable jusqu’au 24 juin.

J. Ceyrat
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En plus des prestations de fleuriste, Aux Floralies propose des 
ateliers floraux thématiques qui nous donnent l’opportunité 
de lâcher prise et d’exprimer notre créativité et nos envies dé-
coratives.

Fleurs, ateliers, émotions…
Bienvenue Aux Floralies !

À Saint-Pourçain-sur-Sioule, Aux 
Floralies valorise le métier d’ar-

tisan fleuriste. Depuis la sélection 
des variétés qui garniront les pré-
sentoirs, jusqu’à la réalisation des 
bouquets pour toutes les occasions, 
en passant par la préparation des 
fleurs (la recoupe, la mise en eau, 
l’entretien), Aurélie et son équipe 
magnifient ce travail qui demande 
beaucoup de sensibilité et de créa-
tivité pour charmer la clientèle et 
les destinataires de ces réalisations 
florales.

Si vous n’avez jamais franchi le seuil 
de la boutique, installée depuis 
2019 rue Louis-Tellier, vous serez 
sans aucun doute immédiatement 
saisi par l’élégance et l’originalité 
déployées par Aurélie pour susciter 
l’effet « waouh ! » et nous donner 
envie d’apporter une belle touche 
de végétaux à notre foyer. La pro-
fusion de fleurs, de plantes et d’ob-
jets de décoration nous transporte 
dans l’univers d’Aux Floralies où 
le parfum des fleurs souligne l’am-
biance chaleureuse.

Pour la fête des Mères, pourquoi 
ne pas offrir un beau bouquet de 
pivoines, la vraie star de cette fin 
de printemps. Son parfum, la déli-
catesse de ses pétales et l’équilibre 
qui s’en dégage plairont à coup sûr ! 
Dans tous les cas, l’équipe saura 
trouver le bouquet qui vous corres-
pond et fera plaisir. Pour un cadeau 
plus personnel, et si vous offriez 
un atelier d’art floral ? Un cadeau 
qui sort de l’ordinaire et permet 
de s’accorder une parenthèse. On 
vous en dit plus !

PRATIQUE
Aux Floralies, 2 rue Louis-Tellier, à Saint-Pourçain

Ouvert du lundi au samedi de 8 h 30 à 19 h 30 et  
le dimanche et jours fériés de 9 heures à 12 h 30.

Tél. 04 70 45 31 77 - www.auxfloralies-03.fr

Faites-vous partie de ceux qui 
sont toujours étonnés par la dex-

térité et le sens de l’harmonie dont 
font preuve les fleuristes lorsqu’il 
s’agit de composer un bouquet ? 
Nous serions sans doute nombreux 
à être désemparés s’il fallait en faire 
autant. Pourtant, il est possible de 
se faire plaisir et sans complexe 
grâce aux ateliers d’Aux Floralies. 
Toute l’année et sans jamais faire 
doublon, différentes thématiques 
sont proposées et nous permettent 
de créer une décoration pour les 
grands événements de l’année 
(Saint-Valentin, fête des grands-
mères, des mères, des pères, de 
fin d’année…), mais également 
de travailler des matières variées 

© Prod03

L’atelier floral, un moment de découverte de l’univers des 
fleurs, un moyen d’exprimer sa créativité et  un temps pour se 
détendre. Agadon ! a testé un de ces ateliers.


L’équipe d’Aux Floralies vous accueille tous 
les jours à Saint-Pourçain.

(écorces, fleurs séchées, bois flotté, 
branchages…). 
Dans un local dédié, les partici-
pantes (mais où sont les hommes ?!!) 
se retrouvent autour d’Aurélie. Au-
cun doute, ici, on se détend, on plai-
sante, et on ne se juge pas. Chacune 
va développer sa version du thème 
choisi en étant toujours conseillée 
et encouragée par Aurélie. On peut 
tester, faire, défaire, refaire, oser ! 
L’essentiel est de prendre du plaisir 
et d’avoir la satisfaction de repar-
tir avec une création unique et des 
souvenirs plein la tête.

Tous les ateliers sont au tarif unique 
de 45  € pour les adultes et 20  € 
pour les enfants, à partir de 6 ans.

Quelques dates d’atelier
Mercredi 11 et samedi 14 juin : 
cercle éternel - poésie en fleurs sé-
chées.
Mercredi 1er et samedi 4 octobre : 
murmures de feuilles - création au-
tomnale.
Mercredi 15 et samedi 18 octobre :
ma citrouille chic.
Samedi 15 novembre : Noël en-
chanté - l’atelier des couronnes.
Contactez Aux Floralies pour ob-
tenir la liste complète et vous ins-
crire.

SAINT-POURÇAIN

© Prod03© Prod03
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Offrez un grand bol d’air et une vue impre-
nable sur le vignoble saint-pourcinois à bord 
de l’ULM pendulaire de Jean Jutier. Depuis 
le village de Verneuil-en-Bourbonnais, pre-
nez de l’altitude à l’aube ou au crépuscule et 
détendez-vous pour bien savourer cet instant 
précieux qui permet révéler le patrimoine 
bourbonnais d’une façon originale. Les vols 
sont accessibles à partir de 10 ans.

Où ? Contactez Jean Jutier. Tél. 06 07 09 41 
57.

Prix : 70 à 130 € selon la durée choisie.


Le classicisme d’un fauteuil club s’adapte 
à toutes les décorations. Cet intemporel du 
mobilier est à découvrir au showroom de LSA 
Tapisserie ou directement à l’atelier.
Vous ne vous lasserez jamais de ces fauteuils 
qui apportent confort et chaleur.
Différents modèles sont à découvrir alors 
n’hésitez pas et rendez-vous au corner situé 
au 8-10 rue George V à Saint-Pourçain.

Où ? LSA Tapisserie à Saint-Pourçain-sur-
Sioule, 25 rue de la Maladrerie (atelier). Tél. 
04 70 45 33 29.

Prix : 999 €


Que ce soit pour la fête des mères, des pères 
ou pour remercier sa maîtresse ou son maître 
avant les grandes vacances, les chocolats sont 
une valeur sûre. Garnie d’une ganache au thé, 
praliné pistache, praliné noisette, croustillant 
au riz soufflé, ou d’une savoureuse ganache à 
la vanille de Madagascar, chaque pièce est un 
régal. Pour en apprécier tous les arômes, pre-
nez le temps de le laisser fondre sur la langue, 
vos papilles se chargeront du reste.

Où ? Pause Gourmande à Saint-Pour-
çain-sur-Sioule, 4 place Maréchal-Foch. Tél. 
04 70 20 61 76. Ouvert du mardi au samedi de 
7 h 30 à 19 heures et le dimanche de 7 h 30 à 
12 heures.

Prix : en sachet à 10 €/100 g ou en coffret à 
partir de 16 €.

Manipuler et façonner la terre a quelque 
chose de fascinant, alors pourquoi ne pas of-
frir ou se laisser tenter par une initiation au-
près d’un professionnel ? Cédric Maviel vous 
enseignera les rudiments pour apprivoiser un 
tour, et également aborder, si vous le souhai-
tez, le modelage dans son atelier durant les 
deux heures du stage. Vous pourrez confec-
tionner votre premier bol ou première tasse. 

Où ? Cédric Maviel à Gannat, 5 rue Jaunin. 
Tél. 06 60 65 61 97.

Prix : 40 € (2 heures)

Jusqu’au 15  juillet, le tattoo shop La De-
meure offre une réduction de 25 % sur les 
projets de tatouages sur présentation du 
magazine. Si vous aimez les designs floraux 
et botaniques, ainsi que les éléments symbo-
liques, comme les runes, Natural Ink est votre 
interlocuteur. Pour du traditionnel (old et new 
school), des dégradés de gris et du full black, 
c’est du côté d’Osnia qu’il faut vous tour-
ner. Tous les deux proposent des créations 
uniques et prendront le temps de construire 
le projet avec la personne à tatouer.

Où ? La Demeure Tattooshop à Saint-
Pourçain-sur-Sioule, 10 rue Alsace-Lorraine. 
Ouvert du mardi au vendredi 
de 9 h 30 à 18 heures et le sa-
medi de 9  heures à 13  heures. 
Tél. Osnia au 06 19 18 53 23 et 
Natural Ink au 06 50 83 08 20.

t

q

Conso BONNE FÊTE MAMAN ET PAPA !
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Belles et Fées
sait mettre nos sens en éveil

Dans quelques mois, le salon 
d’esthétique Belles et Fées de 

Saint-Pourçain célébrera ses 10 ans 
d’existence. En attendant les festivi-
tés, l’institut révolutionne le monde 
du bien-être avec sa cabine d’éveil 
des sens. « C’est prouvé, plus les 
sens sont mobilisés et sollicités, plus 
efficace sera la relaxation. J’ai donc 
imaginé un moyen d’y parvenir, en 
autonomie, pour offrir la meilleure 
des détentes à ma clientèle », pré-
sente Marine Angeneau, gérante et 
fondatrice du salon.

Une détente à la carte
Après avoir cogité, Marine a conçu 
sa cabine. Installée dans une pièce 
dédiée et à la lumière tamisée, elle 
est composée, pour le toucher, 
d’un fauteuil relaxant et massant 
qui s’adapte au corps, d’un footzen 
qui va favoriser la circulation san-
guine à travers la voûte plantaire, 
et de plaids à utiliser pour être bien 
au chaud. Des huiles essentielles 
peuvent être diffusées pour faci-
liter la relaxation, 40  senteurs et 
ambiances olfactives sont au choix. 
Casque sur les oreilles, vous pou-
vez sélectionner une musique zen 
ou une balade hypnotique. « Ces 
balades ont été créées par Marjo-
rie Lebon, une hypnothérapeute. 
Elles permettent de travailler sur 
la confiance en soi, l’ancrage… Je 
propose également des univers 
sonores développés par une univer-
sité », précise Marine. 

En immersion avec la réalité 
virtuelle
La luminothérapie et un casque de 
réalité virtuelle (VR) plongeront les 
utilisateurs dans des atmosphères 
aux styles très éclectiques. Les sen-
sations provoquées par la VR sont 
bluffantes, que vous choisissiez 
d’être au sommet d’une montagne 
ou au bord d’une plage, tout vous 
semblera réel.
Enfin, pour le goût, café, thé, cho-
colat, gourmandises ? Optez pour 
ce qui vous fait le plus plaisir.

Appuyer sur le bouton pause
À utiliser totalement en autonomie, 
la cabine d’éveil des sens s’adapte 
à toutes les envies. « L’objectif est 
que nos clients choisissent ce qui 
leur correspond. Elle s’adresse aussi 
aux personnes qui n’aiment pas le 
contact, qui sont mal à l’aise avec 
les massages. Elle conviendra éga-
lement aux mères pressées, mais 
qui ont besoin de se poser. Avec ce 
projet, j’ai voulu décloisonner l’es-
thétique, casser les codes et tou-
cher le plus grand nombre ».

Témoignage
Lucille, jeune cliente, a tenté l’expé-
rience et nous a confié juste après 
« Je suis tout endormie. Moi qui ai 
beaucoup de mal à me détendre, là 
je me sens apaisée. J’ai tout essayé 
et tout aimé ! J’ai choisi la balade à la 
mer, c’était très agréable. C’est une 
expérience que je recommande ».

DT

PRATIQUE
Belles et Fées, 17 place du Maréchal Foch 
à Saint-Pourçain-sur-Sioule
Tél. 07 50 92 13 66
www.belles-et-fees.fr
Facebook Belles et Fées 
Instagram @bellesetfees
La cabine peut être utilisée 15 (15 €), 30 (25 €) 
ou 45 (35 €) min. Des forfaits 5 et 10 séances 

sont également proposés.  


Marine et Lucie, le grain de folie de Belles et Fées !


Lucille a testé la cabine d’éveil des sens de l’ins-
titut Belles et Fées. Une expérience à renouveler.

Publireportage

Passionnée par son métier, 
Marine Angeneau, gérante 
de Belles et Fées, n’a de cesse 
de rendre l’esthétique et le 
bien-être accessibles au plus 
grand nombre. Sa créati-
vité et son expertise lui ont 
permis d’inventer une ca-
bine d’éveil des sens. Offrir 
du bien-être, quel meilleur 
cadeau ?


Marine Angeneau proposera aux entreprises 
une version mobile de son dispositif dès la 
rentrée.
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Le samedi 31 mai et 
le dimanche 1er juin, 
rendez-vous à Fleuriel 
pour découvrir le monde 
asin avec de nombreuses 
démonstrations, un marché 
d’artisans et de producteurs 
locaux, un concert, un 
grand repas et une première 
brocante équine d’envergure. 

Nouveau rendez-vous,
le Festiv’Ânes et Traditions est né !

FLEURIEL

Marqué par le tour de France qu’il 
a réalisé avec son âne, Honoré, 

Stéphane Maréchal est rentré à 
Fleuriel avec des idées plein la tête. 
Parmi elles, celle de créer un grand 
rendez-vous dédié à l’âne et aux tra-
ditions. Cette petite graine a germé 
et donné vie à une manifestation qui 
pourrait vite devenir un incontour-
nable, le Festiv’Ânes et Traditions !

L’événement se déroule le 31 mai et 
le 1er juin sur la commune de Fleu-
riel et met à l’honneur l’âne et les 
traditions. « Lors de mon tour de 
France, j’ai fait la connaissance des 
organisateurs de la fête de l’âne 
de Aux Marais qui est le plus grand 
rassemblement d’ânes en France.
En discutant avec eux, ils m’ont 

confié qu’ils avaient très peu, voire 
pas d’âniers et d’ânes de la moitié 
sud de la France. Je me suis dit que 
l’on pourrait faire une manifestation 
similaire et qui permettrait à ceux 
du sud de participer », présente 
Stéphane Maréchal, président de 
l’association organisatrice.

Le Festiv’âne devrait avoir lieu tous 
les deux ans en alternance avec 
celui de Aux Marais. « Le but est 
de fêter l’âne, de valoriser notam-
ment la race bourbonnaise ainsi que 
les traditions de notre territoire à 
travers nos artistes, artisans et pro-
ducteurs. Chaque édition mettra 
une race à l’honneur ».

Les visiteurs pourront profiter de 
nombreuses démonstrations pour 

u
Une partie de l’équipe du Festiv’Ânes. De 

gauche à droite : Claude Perronnet, Nathalie 
Compagnat, Stéphane Maréchal et Honoré.

Nature NATURE

découvrir le travail des ânes durant 
tout le week-end et également 
admirer de beaux spécimens de dif-
férentes races : bourbonnaise donc, 
mais aussi le Grand noir du Berry, 
l’âne du Contentin, des Pyrénées et 
de Provence. Jean-Marc Maraval, de 
la Brouette en scène de Broût-Ver-
net, contera d’incroyables histoires le 
samedi et dimanche après-midis.

Parmi les autres temps forts du Fes-
tiv’Ânes, deux spectacles feront 
monter la sauce : Ânes Victoires, 
deux personnalités du monde asin, 
présenteront leur spectacle samedi à 
15 heures et dimanche à 11 heures. 
Le groupe Maé et Valentin sera sur 
scène pour un concert de chanson 
française, samedi soir.

À ne pas manquer : L’Historial pro-
pose une conférence sur le loup 
en Bourbonnais dimanche 1er juin 
à 15 heures, ainsi qu’une brocante 
équestre ce même jour. DT

u
Accédez

à tout le programme

PRATIQUE
Renseignements au 06 75 86 56 42
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La 4e édition de la Fête 
de la nature, portée par la 

Communauté de communes 
Saint-Pourçain Sioule 

Limagne, est de retour du 21 
au 25 mai.  Balades, ateliers, 

arts plastiques, musique, 
cinéma, expositions, 

conférénces... Choisissez !

Le Val de Sioule
fête la nature

Le territoire de la Communauté de 
communes Saint-Pourçain Sioule 

Limagne passe au vert à l’occasion 
de la Fête de la nature. Du mercre-
di 21 mai au dimanche 25 mai, des 
animations aussi nombreuses que 
variées sont proposées et en très 
large majorité gratuitement. Zoom 
sur 6 activités à ne pas manquer.

 À Monétay-sur-Allier, rendez-vous 
mercredi 21 mai à 10 heures sur le 
chemin de la Jarry pour un atelier 
gratuit autour des plantes médici-
nales et sauvages. Clémence par-
tagera ses connaissances et vous 
apportera ses conseils pour bien 
utiliser les plantes. Les Fleurs de 
Bach seront à découvrir également 
avec Pauline le dimanche 25 mai à 
14 heures au même endroit.

 À Jenzat, jeudi 22 mai à 16 heures, 
Logrami organise une découverte 
des poissons migrateurs depuis la 
station de comptage du barrage. 
Les spécialistes vous éclaireront sur 
le parcours migratoire des diffé-
rentes espèces.

 Pour les petits dès 4 ans, la mé-
diathèque de Saint-Pourçain offre 
une histoire « Une p’tite graine, 
ça pousse ! » suivie d’un atelier, le 
vendredi 23 mai à 17 h 15. Gratuite, 
l’animation doit être réservée au 
04 70 45 80 66.

 Verneuil-en-Bourbonnais sera 
un grand terrain d’exploration 
de la nature pour une après-mi-
di familiale « sauvage ». Dès 
14 heures à la Motte Coquet, de 
nombreux intervenants seront 
présents. À 14 h 30, place à une 
balade théâtralisée avec les habi-
tants, les enfants de l’école, Hervé 
Morthon, Juliette Moyer et le 
duo Téklash qui sera sur scène à 
17 heures, pour un spectacle voix 
et percussions corporelles.

 À Gannat, l’ASNA (Association 
des Sciences Naturelles de l’Al-
lier) propose une balade dédiée à 
l’observation des papillons et des 
oiseaux au départ du camping du 
Mont Libre.

 Du 21 au 25 mai, le musée Wolfra-
mines organise des ateliers décou-
verte de la géodiversité du secteur 
de la Bosse ainsi qu’une exposition 
permanente. Renseignements au 
04 70 90 44 99.    DT

VAL DE SIOULE Nature NATURE

Toute la programmation sur : @comcom-ccspsl

PRATIQUE
Renseignements au 04 70 47 67 27

u
Accédez

à tout le programme


Rendez-vous à la Cabane de Clémence le mercredi 21 mai et le dimanche 25 mai.
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À voir, à faire À VOIR, À FAIRE

Zoom
Brocante 
18 mai à Mazerier ;
29 mai à Saint-Bonnet-de-Rochefort ;
8 juin à Taxat-Senat et Verneuil-en-Bourbonnais ;
15 juin à Monétay-sur-Allier ;
21 juin à Saulcet ;
22 juin à Chantelle ;
29 juin à Chareil-Cintrat, Naves et la Ferté-Hauterive.

Jusqu’au 21 octobre
GANNAT

De terre et de feu
Découvrez l’exposition « De Terre et de Feu » au Musée Yves 
Machelon à Gannat ! Plongez dans l’univers des grès Méténier et 
de la céramique, entre Art Nouveau et Art Déco.

Musée Yves Machelon - Tarif : 5 € - 2,50 à 3 € (réduit) - gratuit -15 ans.

Samedi 24 mai
CHANTELLE

7e édition de Bouge ton Bouble
Toute la journée, vibrez au son et aux rythmes des fanfares invi-
tées à cette nouvelle édition du festival chantellois qui met à 
l’honneur la musique festive et toujours cuivrée.
Tout le village - entrée libre et gratuite

dimanche 18 mai à 16 heures
CHANTELLE

Shin
Seul sur scène, Steve Lô se produit en acoustique avec pour ins-
trument son didgeridoo et sa voix. Entre conte poétique musi-
cal, road movie instrumental et vocal célébrant la diversité, la 
musique et le chant.

Baba Yaga - prix libre

AFTERWORK

En juin, c’est le moment de 
profiter des Afterworks, ces 

concerts en plein air propo-
sés par la Com’com. Gratuits, 
ils permettent de profiter des 
belles fins de journée tout en 
découvrant des styles musi-
caux éclectiques. Mais en cas 
de pluie, la fête est finie ? Cer-
tainement pas, un repli est 
toujours prévu.

AU PROGRAMME
Jeudi 5 juin à Saint-Pourçain, cour 
des bénédictins : Duckies (rythm & 
blues - rockabilly)
Vendredi 6 juin à Ébreuil, cour des 
Charitains : Teo Flamenco (Flamenco)
Jeudi 12 juin à Saint-Pourçain : ate-
lier Jazz et Trompette de l’École de 
musique (Disco)
Jeudi 12 juin à Gannat, jardin Dela-
rue : Pier (rock)
Jeudi 19 juin  à Saint-Pourçain : Jay 
Brush (électro)
Vendredi 20 juin à Ébreuil : Tiny 
Shuttle (pop)
Jeudi 26 juin  à Saint-Pourçain : Story 
of a Lore (folk)

Tous les concerts sont gratuits 
et ouverts à tous.

elisabeth.mourlon@orange.fr - tél: 06.83.76.27.12 - 04.70.45.33.29
25 rue de la Maladrerie 03500 St Pourçain s/Sioule
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Samedi 5 juillet
GANNAT

Paléo’party

Concert - Spectacle - DJ SET et jeux 

en plein air

Parc Paléopolis - gratuit

À voir, à faire À VOIR, À FAIRE

AFTER WAKE - PROFITE DE L’ÉTÉ À 100 %

Le Natural Wake Park, c’est bien sûr du téléski-nautique et l’aquapark, le 
pédalo, le paddle et le canoë, mais c’est aussi la fête au bord de l’eau, à 
la fraîche. À partir du 27 juin et jusqu’au 29 août, le site basé à Paray-
sous-Briailles, propose des After Wake tous les vendredis soirs. La recette 
est simple : un bon concert ou un DJ qui assure, une super restauration et 
aucun stress pour bien s’ambiancer. 
Entrée libre et gratuite - site de Villemouze à Paray-sous-Briailles

Samedi 5 juillet
BROÛT-VERNET

Festival des Solidarités
Forum, jeux, activités sur le thème de l’eau, le Festival des Solidarités, 
c’est une journée et une soirée organisées par le centre social La Magic 
durant laquelle se succèdent de multiples animations de 14 heures à 18 
heures et des concerts de 18 heures à 1 heure du matin : Flying tractors, 
Funk heat, Dégâts de passage, Copycat, Devalise Circus. Et on ne vous a 
pas dit ? Tout est gratuit !
Salle polyvalente pour les animations et place de l’église pour les concerts - gratuit

Samedi 24 mai
SAINT-POURÇAIN-SUR-SIOULE

3e Fête du chien
Une journée pour fêter nos compa-
gnons à 4 pattes à l’île de la Ronde. 
Différents professionnels du monde-
canin seront présents  et de nom-
breux artisans.

Entrée libre et gratuite

À QUOI TU JOUES ?
ÉBREUIL. Chaque vendredi, rendez-vous autour de jeux de société et de cartes à 
l’Instant fiolant qui se transforme en Instant Jeux de 15 heures à 18 heures.
L’association D20 propose des soirées jeux (2 €) le vendredi soir au 15 rue des fossés.
CHANTELLE. Baba Yaga passe en mode jeux de société, le dimanche 8 juin. Venez 
découvrir les nouveautés du monde ludique gratuitement.
SAINT-POURÇAIN. Le vendredi soir, l’association Anim’Axion (rue Victor-Hugo) 
propose des soirées thématiques gratuites autour du jeu : peinture de figurines, jeux 
d’adresse, d’ambiance ou de stratégie.
GANNAT. Au bar à jeux, le Farfa’dés du mercredi au dimanche. Ainsi qu’à la 
médiathèque pour Bib’ en jeux le 17 mai et le 14 juin de 14 heures à 17 heures.
MAZERIER. Le château de Langlard devient un espace de jeu (de société) pour 
l’association Jouons ensemble plusieurs dimanches par mois. Les prochaines dates sont 
connues : 18 mai, 15 et 29 juin et 13 juillet. Adhésion annuelle 20 € et 5 € par enfant, 
obligatoirement accompagné. Du 1er au 30 juin

GANNAT

Juin au jardin

Durant tout le mois de juin, le 

Jardin Delarue est un lieu de fête. 

Spectacles, contes, expositions 

et concerts vont animer ce lieu 

emblématique de Gannat où tout le 

monde est le bienvenu.

Jardin Delarue - gratuit

SAINT-POURÇAIN-SUR-SIOULE

Les animations du début de l’été en bref
Le début de l’été est dynamique à Saint-Pourçain avec du 1er juillet au 30 
septembre les Estivales de la photo dans tout le centre-ville, suivies du 2 au 
23 juillet de la Quinzaine de l’image à la salle Mirendense.
Samedi 5 et dimanche 6 juillet, nouvelle édition de la Sioule en Fête avec 
notamment un triathlon.
Musique et danse sont à l’honneur du vendredi 11 au dimanche 13 juillet 
avec le Festival In-Off à l’île de la Ronde. Une manifestation gratuite et ou-
verte à tous.
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Tous au vert TOUS AU VERT

u
Le Sictom sud-Allier sur Instagram

t
Le Sictom sud-Allier sur Facebook

« On m’a dit que... »
le Sictom Sud-Allier
fait la lumière sur des idées reçues
« Le compost attire les rats, si j’en installe 
un, je vais être envahi ? »
Pour rappel : la viande, le poisson et les os n’attirent 
pas plus les rongeurs que les fanes de radis. Ils sont 
omnivores et préfèrent même les fruits et légumes !
L’installation d’un composteur n’entraîne donc pas 
automatiquement la présence de rats ! S’ils sont déjà 
présents aux alentours, ils viendront peut-être piocher 
quelques restes et se mettre à l’abri. Néanmoins, si 
vous effectuez des apports réguliers dans votre com-
posteur, que vous ajoutez de la matière sèche à chaque 
apport et que vous mélangez régulièrement, ils seront 
vite dérangés et ne s’y établiront pas. 
Une astuce pour repousser les rongeurs : vous pouvez 
ajouter une plaque en inox perforée sous le compos-
teur et solidaire de la structure pour que les rats ne 
parviennent pas à s’infiltrer par-dessous.

« S’il y a moins de collectes, vous allez licen-
cier ? »
Le Sictom Sud-Allier est dans une phase d’optimisa-
tion de l’ensemble de ses services pour s’adapter à 
notre production de déchets. Les fréquences de col-
lecte évoluent sur certaines communes avec moins de 
ramassages pour les ordures ménagères et plus pour 
les bacs jaunes. Dans le même temps, de nouveaux 
services de proximité se créent et vont se développer 
dans les années à venir. Ainsi, des agents de collecte 
pourront demain assurer le suivi des sites de compos-
tage, le contrôle qualité des bacs ou nous permettre 
de renforcer le nombre d’agents d’accueil en déchette-
ries puisqu’elles accueillent plus de 250 000 passages 
chaque année.

« On a moins de collectes, alors pourquoi 
paye-t-on toujours plus ? »
Au contraire, le Sictom a mis en place, il y a quelques 
années, la collecte des emballages (bac jaune) en porte 
à porte. Aujourd’hui, ces fréquences passent à tous 
les 15 jours au lieu de 3 semaines. Le Sictom, ce n’est 
pas seulement les collectes en porte à porte ! C’est 
également 15 déchetteries, des bornes pour le tri des 
déchets alimentaires, des composteurs, une unité de 
valorisation énergétique…
L’usager paie pour l’ensemble de ces services via la 
taxe d’enlèvement des ordures ménagères (TEOM) qui 
se fonde sur la valeur locative de la propriété foncière 

(calculée et mise à jour chaque année par les services 
fiscaux) et sur le taux fixé chaque année par la Com-
munauté de communes. Le taux moyen pondéré est 
passé de 15,11 % en 2014 à 14,61 % en 2024. En 
revanche, les bases des valeurs locatives ont été revues 
à la hausse par l’État d’où une augmentation du coût.

« Je vis dans une commune qui va expéri-
menter la collecte des ordures ménagères 
une semaine sur deux. Comment ça va se 
passer ? On m’a dit que l’on allait avoir des 
amendes en cas d’erreurs, c’est vrai ? »
Le Sictom ne distribuera pas d’amende. La Préroga-
tive de la police du Maire lui échappe. En revanche, 
en cas de récidive de refus de tri ou de non utilisation 
des sacs transparents, le bac ne sera pas collecté. Si 
le Sictom augmente la fréquence de collecte des bacs 
jaunes, il contraint effectivement le ramassage des 
ordures ménagères résiduelles à un passage tous les 15 
jours. Si l’usager trie, alors la poubelle noire est réduite 
à son plus strict nécessaire. Cette nouvelle organisation 
est expérimentée sur 29 communes. Tous les foyers 
seront dotés de sacs transparents et d’un bac ordures 
ménagères. Ainsi, les ordures ménagères sont à jeter 
dans les sacs transparents qui sont à déposer dans le 
bac fourni. Des contrôles seront réalisés régulièrement 
afin de nous assurer que seules les ordures ménagères 
sont bien présentées à la collecte.

«  Bon, il reste quoi finalement dans les 
ordures ménagères ? »
Notre sac d’ordures ménagères est désormais bien 
léger et moins volumineux. Il n’y reste que les déchets 
tels que : brosse à dent, rasoir, coton-tige, coton, 
protection hygiénique, masque, mouchoir en papier, 
couche. A cela s’ajoutent les poussières, balayures, 
sac d’aspirateur, mégots de cigarette, vaisselle cassée, 
chewing-gum, serviette en papier, éponge, os, cendres 
refroidies, papier peint.

En cas de doute, un réflexe : contactez le 
Sictom !
04 70 45 51 67 - contact@sictom-sud-allier.fr
www.sictomsudallier.fr

Publireportage

VraiouFaux
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La façade de l’atelier de Maison 
victor ne paie pas de mine et 

pourtant, dans ses murs se trouve 
l’un des deux seuls spécialistes de 
la bagagerie automobile. Un savoir-
faire et une technicité que maî-
trise Marianne Sansorgné. D’abord 
piqueuse, puis prototypiste en maro-
quinerie, et même enseignante dans 
les métiers du cuir, la vie profession-
nelle de Marianne est d’une très 
grande richesse et lui a permis de 
travailler pour les plus grandes mai-
sons de luxe. En fin d’année 2024, 
elle a pris la suite de Laurent Nay et 
a créé Maison Victor.

Uniques et sur-mesure
Les bagages qu’elle conçoit sont 
destinés à une clientèle internatio-
nale. États-Unis, Malaisie, Japon, 
Afrique du Sud et toute l’Europe 
accueillent les créations entièrement 
faites à la main. « Nous ne proposons 
que des modèles uniques et per-
sonnalisés qui s’adaptent parfaite-
ment à chaque modèle de voiture », 
indique Marianne. Attention, ne 
confondez pas sellerie et bagagerie 
qui sont deux activités totalement 
différentes. Marianne n’intervient 
aucunement sur les véhicules.

Nos Talents TALENTS D’ICI

Professionnelle du cuir, Marianne Sansorgné a racheté 
l’entreprise Laurent Nay Maroquinerie, spécialiste de la 
bagagerie automobile de luxe.

Maison Victor,
précision et savoir-faire

Une affaire de famille
Cette nouvelle aventure, elle a la 
chance de pouvoir la partager avec 
son fils, Mathis Derangeon. À seule-
ment 22 ans, le voici en charge de la 
partie commerciale de l’entreprise. 
« J’étais à la recherche d’un asso-
cié et c’est très spontanément qu’il 
m’a proposé de travailler avec moi. 
Mathis poursuit encore ses études 
de commerce et va réaliser sa 3e 
année en alternance avec moi. Il est 
très impliqué et gère déjà les rela-
tions avec notre clientèle ».
Maison Victor œuvre maintenant 
à la préservation d’un savoir-faire 
rare.    DT

PRATIQUE
Maison Victor, 16 Grande rue, à Broût-Vernet

Tél. 07 82  53 14 47
www.laurentnay.com

BROÛT-VERNET

Colliers, boucles d’oreilles, bagues 
et petits objets de décoration 

peuplent l’univers d’Hélène Van-
neuville. Depuis 2023, elle propose 
des bijoux uniques qu’elle imagine 
et fabrique à partir de vaisselle 
ancienne. « Pour moi, c’est important 
de leur donner un nouvel usage. J’ai 
toujours beaucoup apprécié leurs 
décors qui sont souvent très fins et 
avec de jolis motifs floraux », précise 
la créatrice. Régulièrement, elle chine 
pour trouver de nouvelles assiettes 
qui lui permettront de laisser libre 
cours à son imagination. Ensuite, elle 

taille la matière, dessine les contours 
de la forme qu’elle a choisie, puis 
coupe, meule, lime, perce… avant 
de pouvoir enfin effectuer l’assem-
blage. Ses bijoux et décorations sont 
vendus lors de marchés de créateurs 
ou via sa page Instagram. Vous pour-
rez la retrouver le 18 mai à Louroux 
de Beaune, le 23 mai au marché noc-
turne de Saint-Rirand (42), le 1er juin 
au Festiv’Ânes à Fleuriel, mais aussi 
à Trézelles le 14 juin.

Quand les vieilles porcelaines
deviennent des bijoux uniques

FLEURIEL

PRATIQUE
Hélène Vanneuville, à Fleuriel
Tél. 06 73 97 99 44

 
Hélène Vanneuville imagine et fabrique des 
bijoux uniques à partir de faïences anciennes.

Ici, un pendentif.
q

La créatrice Hélène Vanneuville valorise la vaisselle ancienne 
d’une façon originale en créant des bijoux et des objets de 

décoration que vous ne verrez nulle part ailleurs !

Publireportage

Publireportage
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PRATIQUE
L’Atelier d’André, à Saint-Didier-la-Forêt

Tél. 06 78 31 07 56
www.andrebougies.fr

Raffinement des associations de senteur afin d’obtenir des 
fragrances exquises et originales, les bougies naturelles et 
artisanales de l’Atelier d’André nous font voyager.

Les parfums délicats
de l’Atelier d’André

Comme un chat, Jean-Marie 
Faivre a plusieurs vies, du moins 

professionnellement. Après l’univers 
de la cuisine, puis de l’hôtellerie, mais 
aussi de la maroquinerie, Jean-Ma-
rie explore aujourd’hui celui de la 
poterie. Une activité qui lui apporte 
sérénité, détente et lui permet d’ex-
primer sa créativité.

Depuis un an, il dévoile sa produc-
tion sous le nom de Lariaux Céra-
mique et façonne des objets qui lui 
correspondent. « Je fabrique essen-
tiellement de l’utilitaire, mais éga-
lement des décorations. Ce qui me 
distingue ? Sans doute l’utilisation 
de couleurs que l’on ne voit pas 

ailleurs », précise Jean-Marie. Auto-
didacte, il a apprivoisé la terre en 
laissant libre cours à son imagination 
et parler ses inspirations qui lui per-
mettent de créer des pièces de céra-
mique sophistiquées et durables.

Aujourd’hui, ses créations sont dis-
ponibles directement à son atelier, 
sur rendez-vous, mais aussi à Vichy 
dans la boutique Made in France & 
Marion (rue du Maréchal-Foch) et 
internet.    DT
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Antoine Rambert,
créateur de l’Atelier d’André

Antoine Rambert le confie, comme 
un chimiste, il aime expérimen-

ter, tenter des associations et imagi-
ner des senteurs qui le transportent, 
à l’image de sa bougie « thé berga-
mote » qui lui évoque des souvenirs 
d’enfance.
Depuis trois ans, il est le créateur 
de l’Atelier d’André — son second 
prénom — et propose aujourd’hui 
20 parfums différents pour des bou-
gies et fondants fabriqués à par-
tir de cire naturelle de soja. Quand 
Antoine retire sa blouse de chimiste, 
c’est pour enfiler celle de graphiste 
et responsable marketing pour ses 
propres produits pour lesquels il a 
absolument tout pensé  : « L’aspect 
ambré des pots rappelle ceux des 
apothicaires, ils ont un côté chaleu-
reux que j’apprécie beaucoup. Pour 

les étiquettes, je voulais qu’elles 
comprennent un dessin stylisé de la 
plante utilisée et des cercles colorés 
qui lui correspondent également  ». 

L’Atelier d’André x Lariaux Céra-
mique
Une nouvelle gamme est en cours 
d’élaboration. Son nom ? « Le 
Manoir ». « Chaque senteur corres-
pond à une pièce du manoir : le ves-
tibule, le grand salon, le cabinet de 
curiosités… ». Pour se distinguer du 
reste de sa collection, les pots seront 
en céramique. Et qui d’autre que 
Lariaux Céramique pour concevoir 
et réaliser les contenants ?
Les créations de l’Atelier d’An-
dré sont en vente sur internet ainsi 
qu’à la boutique Made in France & 
Marion.    DT

Lariaux céramique
amour et passion du métier

SAINT-DIDIER-LA-FORÊT

PRATIQUE
Lariaux Céramique, à Saint-Didier-la-Forêt

Tél. 06 84 24 32 15 
www.lariauxceramique.com

 
Jean-Marie Faivre, installé dans son atelier 

situé impasse des Lariaux.

Touche-à-tout, Jean-Marie Faivre s’épanouit en concevant 
d’élégantes céramiques. Dans son atelier, joliment installé au 
fond de son jardin, il façonne la terre à l’aide de son tour et a 

créé Lariaux Céramique.

SAINT-DIDIER-LA-FORÊT
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Grâce à ses 25 ans 
d’expérience, Cédric Maridet, 

créateur en 2012 de MC 
Plomberie à Saulzet, prend 

soin de votre confort et 
de votre porte-monnaie, 

été comme hiver, intérieur 
comme extérieur. Salle de 

bains, plomberie, chauffage, 
climatisation, photovoltaïque, 

sols en moquette de pierres, 
l’étendue des prestations est 

large. 

MC Plomberie :
le confort et les économies

Votre salle de bain entre de bonnes 
mains
Du plan jusqu’aux dernières finitions 
avant sa livraison, le chantier de votre 
nouvelle salle de bains est intégra-
lement pris en charge par Cédric 
Maridet. Avoir un seul interlocuteur 
permet un suivi optimal au plus près 
de vos goûts, de vos délais et de 
votre budget. De la plomberie à la 
faïence, au béton ciré en passant par 
la pose des meubles, de la vasque, du 
receveur ou encore la création d’une 
douche à l’italienne, Cédric Maridet 
est en mesure de répondre à un vaste 
panel d’envies et de besoins.

Trame carbone
Pour votre chauffage, MC Plombe-
rie vous propose un large choix de 
solutions comme la climatisation 
réversible ou gainable qui permet de 
profiter d’une installation modulable 
été comme hiver, ou encore la trame 
carbone. Placée sous le sol (carrelage 
et parquet), elle offre une diffu-
sion homogène de la chaleur et ne 
demande aucun entretien. Comme 
la climatisation reversible, la trame 
carbone vous permet de diviser par 3 
votre consommation d’électricité.

Photovoltaïque adapté
Pour réduire encore plus votre fac-
ture d’électricité, vous pouvez aussi 
compter sur l’expertise de MC 
Plomberie en matière d’installation 
de panneaux photovoltaïques avec 
la possibilité de les jumeler à votre 
système de chauffage. Cédric Mari-
det vous conseillera au plus juste 
pour vous faire bénéficier d’une 
auto-consommation au plus près de 
vos habitudes. 

Batterie thermique sans électricité 
MC Plomberie propose une solu-
tion innovante pour optimiser votre 
consommation de chauffage : la 
batterie thermique. Matérialisée par 
des panneaux installés dans (ou sur) 
vos murs ou dans vos plafonds, elle 
maintient une température inté-
rieure stable en absorbant l’excès 
de chaleur pendant les périodes 
chaudes et en la restituant lorsque 
la température de la pièce baisse. 
C’est un système autonome car sans 
connexion électrique. 

Sols originaux
Parfait pour l’intérieur de votre salle 
de bains, votre terrasse ou votre 

bord de piscine, le sol en moquette 
de pierres est auto-drainant et sans 
sensation de chaleur sous les pieds, 
à l’inverse du carrelage. Esthétique, il 
est aussi entièrement personnalisable 
grâce à la création de design sur-me-
sure selon vos goûts.

Avec MC Plomberie, il fait décidem-
ment bon être chez soi. 

PO

Business BUSINESS

SAULZET

PRATIQUE
MC Plomberie, 1 rue de la dame jaune à Saul-
zet
Tél. 06 33 02 88 95
www.mc-plomberie.fr
Facebook : MC Plomberie (Maridet Cédric)

 
Avant/Après d’une installation de trame car-
bone pour un meilleur chauffage et plus éco-
nomique.


Exemple de réalisation d’un sol en moquette 
de pierres. 

Publireportage


Cédric Maridet propose des solutions pour 
amérliorer le confort de votre foyer et vous 
permettre de réaliser des économies.
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Business BUSINESS

GANNAT

Qualité et sérénité lors de l’achat,
Doriat Autos est toujours là !

Pour beaucoup, l’achat d’un 
nouveau véhicule relève de la 
corvée. Peur de se faire avoir, 
d’être en panne quelques 
centaines de kilomètres plus 
loin ou simplement de ne pas 
trouver la voiture qui nous 
convient... À Gannat, Do-
riat Autos met son sens de 
l’écoute, son savoir-faire et 
son exigence au service de sa 
clientèle.

Avec ses 47 années d’existence, 
Doriat Autos est une valeur 

sûre quand il s’agit d’acquérir un 
véhicule. Depuis mars 2024, l’en-
treprise a déménagé et se situe 
aujourd’hui directement à l’entrée 
de Gannat, avenue des Capucins. 
Changement de génération oblige, 
c’est Clément Doriat qui prend pro-
gressivement la tête de l’entreprise 
et poursuit sa modernisation. Son 
ambition est de faire perdurer le sa-
voir-faire de l’entretprise créée par 
son père en conservant les mêmes 
exigences : « Tous les modèles que 
nous proposons à la vente sont tous 
de beaux véhicules, quelle que soit 
la gamme de voitures. La carros-
serie est impeccable, tout comme 
l’intérieur. 99 % sont des premières 
mains avec l’historique d’entretien 
et bien sûr, ils sont tous garantis un 
an », assure Clément.

« On s’occupe de tout ! »

Dans le parc automobile, entre 50 
et 60 véhicules sont exposés, qu’il 
s’agisse de voitures de tourisme ou 
d’utilitaires de toute taille. « Nous 
avons régulièrement des voitures 
avec des configurations très sympa-
thiques, ce sont des modèles plus 
originaux et qui sortent du lot », 
sourit Clément, ravi de pouvoir pro-
poser ces véhicules.

Associé et étudiant en master com-
merce, Clément est comme un 
poisson dans l’eau lorsqu’il s’agit 
de conseiller et d’accompagner ses 
clients. Nombreux sont ceux qui 
saluent son sens de l’accueil et de 
l’écoute ainsi que sa prévenance. 
« On s’occupe de tout. Nos clients 
sont accompagnés durant tout le 
processus et n’ont qu’à prendre les 
clés et à partir, nous gérons tout 
l’administratif ».   DT

Très satisfait de mon achat de 
ma clio ! Le service a été impec-
cable du début à la fin. Clément 
a été à l’écoute, profession-
nelle et a su répondre à toutes 
mes questions. La voiture est 
conforme à mes attentes, en 
excellent état. Je recommande 
vivement cet établissement 
pour son sérieux et son profes-
sionnalisme !

Téo D.

ééééé
Clément est quelqu’un de très 
sympathique, a l’écoute et sur-
tout pas sur votre dos a vouloir 
vendre à tout prix.

Bon choix de voitures.

Faites un petit tour, vous verrez 
par vous même.

Pascal C.

ééééé
PRATIQUE

Doriat Autos, 67 avenue des Capucins,
à Gannat

Tél. 06 76 05 01 60 ou 06 43 27 68 59
www.doriat-autos.fr

Ouvert du lundi au vendredi de Du lundi au ven-
dredi de 9 heures à 12 heures et de 14 heures 
à 18 heures et le samedi sur rendez-vous uni-

quement.

t 
Découvrez
tous les véhicules
disponibles chez Doriat 
Autos.


À l’écoute et disponible, Clément Doriat 
incarne les valeurs de l’entreprise familiale.

Publireportage
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Trop stylé TROP STYLÉ

À la Magic,
la créativité
des ados s’exprime

Ils ont entre 9 ans et demi et 15 ans 
et se retrouvent chaque semaine 

à La Magic pour parfaire leur tech-
nique et développer leur créativité 
et leur imaginaire. Leur professeure, 
Valérie Kaczorek leur a donné pour 
défi de réaliser un coloriage pour 
qu’il soit publié dans nos colonnes. 
Voici chose faite !

À partir d’un questionnaire propo-
sé par leur enseignante, les jeunes 
artistes ont pu échanger autour 
du thème de la nature. Ils ont en-
suite pu lister tous les éléments 
qu’ils souhaitaient faire apparaître. 
« Nous avons fait deux motifs cha-
cun  », explique Théophil, « pour 
ensuite les décalquer avec la table 
lumineuse  ». Une des difficultés a 
été de travailler des dessins suffi-
samment grands pour qu’ils soient 
ensuite coloriés par nos lecteurs. 
Aedan, par exemple, crée régu-
lièrement des bandes dessinées, 
mais dans des dimensions souvent 
étroites. 

Pour Agadon !, les élèves du cours d’arts 
plastiques du centre social la Magic de 
Broût-Vernet ont réalisé un coloriage 
imaginé à plusieurs mains.

      
Clémentine, Nawel, Baptiste, Théophil, Nolan, Aedan
et Norah suivent assidûment les cours d’arts platiques

à la Magic.

BROÛT-VERNET

DELIGEARD AUVERGNE ENERGIES INSTALLATION 
ENTRETIEN 

DÉPANNAGE

• CLIMATISATION 
• POMPE À CHALEUR 
• GÉOTHERMIE 
• PHOTOVOLTAÏQUE 
• CHAUFFE-EAU THERMODYNAMIQUE

DEMANDER VOTRE ÉTUDE GRATUITE !     04 70 45 87 24
17, rue Jean-Jaurès - 03500 Saint-Pourçain-sur-Sioule - deligeardauvergneenergies@gmail.com

Une fois tous les éléments sépa-
rés dessinés et décalqués, il a fallu 
passer à la phase de composition 
du dessin final. Tous ont contribué 
d’égale façon à ce coloriage.

Clémentine nous a confié espérer 
«  faire plaisir à ceux qui le colo-
rieront  », quant à Nawel, elle est 
«  contente de présenter le travail 
fait avec tout le monde  ». Enfin, 
Théophil est ravi, lui aussi, « d’être 
publié et d’imaginer toutes les fa-
çons dont leurs dessins vont être 
coloriés  ». N’hésitez donc pas à 
nous transmettre votre version sur 
les réseaux sociaux, les élèves se-
ront enchantés !   

DT

PRATIQUE
La Magic, 28 rue de la Chaume à Broût-Vernet

Tél. 04 70 58 20 68
www.lamagic.fr
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Culture CULTURE

Fermé au public en période hivernale, l’Historial du Paysan Soldat n’en est pas pour autant 
à l’arrêt. C’est à ce moment-là que Gabrielle Macaire, Pascal Brandely et, depuis le début de 
l’année, Amaury Malherbe, s’affairent à récolter objets, documents ou vidéos pour l’exposition 
temporaire de l’année.

Hommage aux femmes,
ces héroïnes de guerre

FLEURIEL

Le musée propose une 
exposition permanente 

sur le thème du paysan 
soldat, chaque année une 
exposition temporaire oc-
cupe l’étage de l’ancienne 
ferme et une autre expo-
sition temporaire propo-
sée par l’association du 
Mémorial du Corgenay 
(du nom de la ferme ac-
quise par la Communauté 
de Communes Saint-Pour-
çain Sioule Limagne et 
gestionnaire du site), dans 
une grange annexe. 

 « On a tout déplacé, on a 
repeint de deux couleurs 
différentes, mais subtiles, 
pour distinguer les deux 
périodes de guerre et on 
a reconstruit une nouvelle 
exposition », confient les 
guides du musée. Cette 
année, l’Historial du 
paysan soldat va rendre 
hommage aux femmes 
pendant la guerre. L’expo-
sition, qui a ouvert le 12 
avril, sera visible jusqu’au 
11 novembre et ponctuée de confé-
rences et de projections. 

 « Les femmes, pendant la guerre, 
ont modifié toute la société, pré-
cise Gabrielle Macaire. Elles ont 

un rôle nouveau dans les fermes et 
dans les usines où elles remplacent 
les hommes partis au combat. Et 
sur le front, les infirmières soignent 
les soldats », rappellent Pascal et 
Amaury. Cette exposition est com-
posée de nombreux objets et docu-

PRATIQUE
Période d’ouverture : du 12 avril au 11 

novembre.
Lundi, mercredi, jeudi et vendredi : de 10 

à 12 heures et de 14 à 18 heures.
Samedi et dimanche : de 14 à 18 heures.

Jours fériés (sauf mardi) : de 14 à 18 
heures.

Prévoir une heure de visite minimum.
Sauf mention contraire, les conférences 

sont gratuites.

ments provenant de dons ou 
de prêts de particuliers. On 
peut découvrir une infirmière 
en tenue et son matériel un 
peu barbare. Les instruments 
de soins n’étaient pas jetables, 
mais fabriqués pour durer… 
Des courriers, des images et 
une vidéo qui fait le lien entre 
les deux guerres. Les objets et 
documents récoltés viennent 
d’autres musées, des archives 
départementales de l’Allier et 
de la Nièvre pour la plupart. 
« Notre objectif est d’orienter 
nos recherches sur le local », 
précise Gabrielle. « La répres-
sion et la Résistance sont des 
points importants de cette 
exposition », dévoile Pascal.

Du 20 juin au 31 août, le Col-
lectif Hubertine Auclert, du 
nom de la journaliste et fémi-
niste bourbonnaise, installera 
son exposition consacrée aux 
femmes bourbonnaises re-
marquables.

En face le musée géré par la 
Communauté de communes, 

le mémorial du Corgenay propose 
une exposition sur le thème « Ves-
tiges et mémoire de la Grande 
Guerre » à travers des objets et 
des documents retrouvés sur les 
champs de bataille. 

SM



AUVERGNE�· 
�Vidange 

9, rue Charles-Louis-Philippe 
03500 Saint-Pourçain-sur-Sioule 

Tél. 07 60 7816 01- 04 70 29 5618 
Site web : auvergne-vidange.fr 

Vidange: 
• fosses septiq
• fosses toutes eaux
• micro-stations
• bac à graisses
Débouchage toutes canalisations 
Passage de caméra
Spécialiste en Micro-Station
Secteurs d'intervention : 
Saint-Pourçain-sur-Sioule, Vichy, 
Varennes-sur-Allier, Gannat, 
Montmarault et toute la région 
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Moulins  cncs.fr  04 70 20 76 20 

Exposition  
jusqu’au
4 janvier 
2026

CHRISTIAN
LACROIX

en scène


