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Tous au vert TOUS AU VERT

Savez-vous quoi faire de vos 
textiles ? Et s’ils sont troués et 
franchement abîmés ? 
On vous apporte les infos 
essentielles pour bien trier le 
textile, ainsi que le verre dit 
d’emballage.
À vous de jouer !

C’est l’été, il est temps de faire du 
tri dans nos placards, mais que 

faire de tous ces vêtements parfois 
abîmés, passés de mode ou qui ne 
nous plaisent tout simplement plus ?

Les bons gestes

Pour ceux en bon état, vous pouvez 
les apporter à une boutique solidaire 
afin qu’ils bénéficient à des personnes 
modestes ou soient directement 
réinjectés dans le circuit de la seconde 
main.

Il est également possible et plus 
que conseillé de les déposer dans 
l’une des 127 bornes présentes 
sur les 149 communes du territoire 
couvert par le Sictom Sud-Allier. 
Contrairement aux idées reçues, 
même en piteux état, vos textiles ont 
leur place dans ces points de collecte. 
Déchirés, tachés, troués, littéralement 
en lambeaux… peu importe. L’unique 
condition à respecter est que votre 
linge soit sec pour éviter la création 
de moisissure. Pour les vêtements 
souillés (peintures, solvants…), 
apportez-les en déchèterie.

Pour faciliter la collecte, utilisez 
des sacs poubelle de 30 l. Pour vos 
chaussures, pensez à nouer les lacets 
ensemble pour que les paires ne se 
désolidarisent pas.

Que deviennent nos vêtements 
collectés ?

Une fois déposés, les articles seront 
triés par des professionnels afin de les 
adresser vers le meilleur débouché : 
le réutilisable sur le marché de la 
seconde main, l’abîmé dans la filière 
recyclage (chiffons, isolants…) ou 
encore valorisé énergétiquement.

Seuls 0,5 % des textiles et chaussures 
déposés dans un point de collecte 
conventionné est incinéré. À l’inverse, 
100 % de ce qui est jeté dans les 
ordures ménagères le sera. Or, pour 
des raisons environnementales, 
plus rien ne doit être incinéré sans 
valorisation ! 

Ce qu’il faut retenir : le textile, ça 
n’est ni dans le bac jaune ni dans 
le bac noir ! 			   DT

Scannez ce QR code pour touver un 
point de collecte près de chez vous 
ou rendez-vous sur www.refashion.fr

Bornes textiles, colonnes de verre,
faites les bons gestes

Et le verre
dans tout ça ?

Sur le territoire du Sictom Sud-Allier, 
de très nombreuses colonnes à verre 
sont à disposition. 

Eh oui, pour le verre d’emballage 
(bouteilles, pots, bocaux et flacons), 
le bon geste, c’est de le déposer 
dans un des points de collecte 
dédiés, mais jamais dans le bac jaune 
ou dans les ordures ménagères.

Dommage de jeter le verre à la 
poubelle alors qu’il peut être recyclé 
à 100 % et à l’infini s’il est trié dans 
une colonne ! Ces erreurs entraînent 
un coût non négligeable pour la 
collectivité.

Plus de 700 colonnes à verre sont 
implantées sur le territoire et 
permettent la collecte du verre 
d’emballage.

Toute la vaisselle culinaire « en verre » 
(vaisselles et plats transparents) 
n’est pas à déposer dans les 
conteneurs car il s’agit de céramique 
transparente (vitrocéramique). Ces 
objets ont une température de 
fusion supérieure à celle du verre et 
détériorent la qualité de production. 
La porcelaine, la céramique, la 
faïence ne doivent pas non plus 
rejoindre les conteneurs à verre.

@Refashion_tizia Le Fur
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Actualités ACTUALITÉS

Publireportage Savoir-faire et budget maîtrisé
avec CZP

ÉBREUIL

Récemment intégrée 
au groupe TF Office, 

l’entreprise familiale CZP 
allie désormais son savoir-

faire historique en couverture 
et zinguerie à la puissance 
d’un groupe régional. Une 

alliance stratégique pour 
continuer à faire rayonner la 
passion du patrimoine et du 

travail bien fait dans tout
le Val de Sioule.

Spécialiste de la couverture et de la 
zinguerie, en particulier dans l’ancien, 

la société CZP (Couverture Zinguerie 
Patrimoine) a récemment rejoint le 
giron du groupe TF Office*. Un atout 
pour cette entreprise familiale créée 
en 1984 et gérée par Nicolas Bidet de 
2006 à 2025 et qui profite désormais 
du support offert par le groupe, que 
ce soit au niveau matériel ou humain.

Une entreprise familiale
à taille humaine

« L’entreprise a été rachetée en 
septembre 2025 et nous avons 
conservé les équipes à l’identique. 
Le savoir-faire de CZP est toujours 
le même, mais il est renforcé par la 
force du groupe qui procure un vrai 
soutien technique. Nous avons la 
chance d’avoir d’excellents couvreurs 
qui ont le goût de la transmission et 
nos salariés profitent régulièrement 
de formations », souligne Christophe 
Demay, directeur général.

CZP intervient dans tout le Val de 
Sioule. L’entreprise apporte son 
expertise en rénovation et couverture, 
avec une spécialisation dans la maison 
de pays et la couverture bourbonnaise, 
la réparation de couverture, ainsi que 
pour la pose et la réfection de tous les 
éléments en zinc. « Nous intervenons 
aussi bien pour une cabane que pour un 

château », indique Christophe Demay. 
« Notre savoir-faire nous permet d’avoir 
une grande adaptabilité et de proposer 
à nos clients des solutions adaptées 
à leur budget. Pour certains biens, 
un changement de couverture peut 
dépasser la seule valeur du bâtiment, 
mais notre travail, c’est également 
de trouver la solution pour que les 
travaux puissent être réalisés tout en 
respectant le budget de nos clients 
et en leur fournissant une satisfaction 
totale ».

La passion du métier
et du patrimoine

Avec un effectif léger de 5 employés, 
CZP profite d’une grande adaptabilité, 
d’une qualité de travail reconnue en 
particulier pour sa capacité à œuvrer 
dans les règles de l’art. En plus des 
projets de rénovation, CZP intervient 
pour les urgences afin de sécuriser 
votre bien le plus rapidement possible. 
La passion du patrimoine et du travail 
bien fait sont au cœur de l’ADN de 
l’entreprise, portée par des valeurs 
fortes : transmission, courage, 
performance et confiance. 	 DT

*Le groupe TF Office comprend DAF 
Couverture, MDS échafaudage et CZP et il 
est présidé par David et Tiphaine Félicité.

PRATIQUE
CZP, ZA de Chamboirat à Ébreuil

Tél. 04 70 90 92 25 - www.czp03.fr
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Dossier ET TOI, TU FAIS QUOI, CET ÉTÉ ?

Publireportage

MUSÉE DU LAVAGE
ET DU REPASSAGE (VERNEUIL)
Découvrez un musée original, unique en France et dédié au 
lavage et au repassage.
Dans une bâtisse du XIVe siècle entièrement rénovée, le musée 
vous offre une exceptionnelle chronologie des outils à laver et 
surtout à repasser de tous les pays et de toutes les époques. Il 
présente les méthodes utilisées depuis 206 av. J.-C. jusqu’à nos 
jours pour laver, lisser et repasser le linge. Si vous le souhaitez, 
vous pourrez bénéficier d’une visite guidée et voyager ainsi à 
travers les siècles et les continents. 
9 rue des Remparts à Verneuil-en-Bourbonnanis
Tél. 04 70 45 65 95. Ouvert de mai à septembre, du mardi au 
dimanche de 14 heures à 18 heures et sur rendez-vous le reste 
de l’année

MISS CLAIRON, CÔTÉ CAVE ET CÔTÉ 
FOURNEAUX (ÉBREUIL)
Pénétrez dans le jardin de Miss Clairon, attablez-vous et profitez 
du calme, du plaisir de prendre son temps et savourez les 
petites et belles choses de la vie. Véritable lieu atypique, Miss 
Clairon est une cave et une crêperie où l’on ne transige ni avec 
la qualité ni avec l’origine des produits. Sa créatrice se fournit 
exclusivement auprès de producteurs locaux et elle réalise elle-
même les confitures qui vont garnir ses crêpes sucrées. Elle tient 
également à appliquer une politique tarifaire accessible. Installé 
dans son jardin, vous croiserez peut-être Minou Cooper, le chat 
de la maison, vous verrez la nature s’épanouir et si la météo n’est 
pas clémente, direction la grange et sa décoration originale. 3 
impasse de la Levée à Ébreuil - Service continu tous les jours de 
11 h 30 à 21 heures et fermeture le jeudi. Réservation plus que 
conseillée au 06 48 38 46 37.

NATURAL WAKE PARK
(PARAY/BRIAILLES)
À seulement quelques minutes de Saint-Pourçain, le Natural 
Wake Park s’étend sur le site de Villemouze où Valentin et son 
équipe vous accueillent tout l’été. Un lieu à la fois propice à la 
détente, aux après-midis de farniente à l’ombre d’une pergola, 
aux loisirs en famille, aux sensations fortes, et aux soirées où la 
fête et la bonne humeur sont obligatoires ! Avec une belle offre 
de loisirs et de restauration, vous pouvez passer la journée 
complète et plus encore au Natural Wake Park.
Villemouze à Paray-sous-Briailles - Tél. 07 43 37 09 27
Snack la paillote ouverte à partir de 11 h 30, service midi et soir. 
Activités nautiques et aquatiques tous les jours de 13 heures 
à 20 heures. Fermeture le mardi. - www.naturalwakepark.com

Aurons-nous droit à un grand soleil ou à des pluies interminables ? À l’heure où nous préparons 
ce numéro, augmenté de quelques pages, nous ignorons encore à quelle sauce nous allons 

être dégustés et combien le changement climatique va encore bouleverser nos habitudes. 
Pourtant, il va falloir s’y faire. En attendant, nous vous proposons de nombreuses activités à 
pratiquer cet été, voire toute l’année pour certaines. N’hésitez pas à aller rendre visite à ceux 
qui font bouger le Val de Sioule. Partagez avec eux des sourires et de la bonne humeur pour 
passer un excellent été et découvrir peut-être de nouvelles activités et des lieux originaux.

Textes : DT
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Dossier ET TOI, TU FAIS QUOI, CET ÉTÉ ?

GANNAT

FABRICK en mode estivalFABRICK en mode estival

© Vincent Roche

DJ, Blind test, 
concerts…

Mixologie : nom féminin ; art de 
confectionner des cocktails et, en 
particulier, de créer ou d’adapter des 
recettes, par des assemblages de boissons 
complexes et originaux.

Chez FAbrick, l’exigence est autant dans l’assiette 
que dans les verres. Plusieurs créations permettent 

de souligner la qualité d’un beau repas et 
d’apprécier d’autant plus l’instant. Cococcino 

ou café expresso Martini, laissez-vous tenter 
par des créations ou des revisites aussi 
délicieuses que savoureuses.

* l’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

L’Art de la Mixologie

Rendez-vous chez FAbrick,
1 avenue Jean-Jaurès, du mardi 
au samedi, midi et soir.
Pour les soirées spéciales, 
la réservation est plus que 
conseillée, alors appelez vite le 
04 70 56 19 27 et suivez l’actualité 
de FAbrick en scannant ce QR 
code.

Jusqu’au 1er septembre, mardi 
rime avec « mardisero » et met à 
l’honneur la cuisson au brasero. 
Une cuisson lente à la braise pour 
sublimer viande et poisson avec 
l’assaisonnement parfait. 

Les Mardiséros

Chez FAbrick, la musique accompagne tous les 
repas. L’été, le restaurant monte le son et sort 
le grand jeu avec des concerts qui vont vous 
mettre l’eau à la bouche.
Samedi 11 juillet : Dr Shaker interprétera à sa sauce 
des classiques du rock’n’roll tandis que, côté cuisine, 
FAbrick confie une partie du repas à Comme un goret, 
le spécialiste de la cuisson basse température en fumoir.
Samedi 1er août : DJ D&Master est aux platines pour un 
set dédié aux années 90 et 2000. Participez au blind test 
géant et remportez des cadeaux.
Samedi 22 août : Riverbank et sa guitare seront sur scène, 
les habitués retrouveront ses mélodies entêtantes, tandis 
que sa voix saura conquérir les autres.

Textes : DT
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Dossier ET TOI, TU FAIS QUOI, CET ÉTÉ ?

Publireportage

WOLFRAMINES (ÉCHASSIÈRES)
Si enfant vous vous émerveilliez devant de « jolis cailloux » 
(on l’a tous fait !), alors Wolframines vous tend les bras. Vous 
découvrirez de façon ludique et sous différents angles le 
règne minéral. Le site convient aussi bien au jeune public 
qu’aux adultes et permet de développer ses connaissances. 
Le musée témoigne de l’histoire minière du massif de la 
Bosse et valorise sa diversité minéralogique et géologique. 
Durant l’été, des animations (inscriptions obligatoires au 
04 70 90 44 99) sont au programme : initiations à la batée, 
géorandos à vélo électrique, recherches de minéraux en 
carrière.
34 route du Kaolin, La Bosse à Échassières - Tél. 04 70 90 44 99. 
Ouvert tous les jours sauf le mardi de 10 heures à 18 heures 
l’été.

LE RELAIS BOURBONNAIS
(BROÛT-VERNET)
Ahmet Kahat et Sophie Cabello vous accueillent au Relais 
Bourbonnais où ils proposent une cuisine de saison réalisée 
à partir de produits frais. Chaque jour, un nouveau plat est 
à découvrir. Et si les saveurs grecques vous attirent, alors 
n’hésitez plus et réservez votre table, car chaque 1er vendredi 
soir du mois, le chef partage avec nous la gastronomie de 
son pays dans une décoration et une ambiance typiques. 
Vous découvrirez une gastronomie pleine de parfums.
21 route du Vernet-sur-Sioule à Broût-Vernet
Tél. 04 70 58 21 16. Ouvert tous les midis et le soir vendredi 
et samedi. Fermeture le mercredi.

GOLF (SAINT-POURÇAIN)
Et si vous découvriez le golf ? À deux pas de Saint-Pourçain, 
dans un cadre verdoyant et apaisant, le Golf de Saint-Pourçain 
vous accueille pour découvrir un sport accessible à tous. 
Débutant, en famille, entre amis ou simplement curieux : ici, 
on vient comme on est ! Bouger, respirer, partager et profiter 
d’un lieu magnifique… le golf se découvre à tout âge et se 
pratique toute la vie.
Parcours 9 et 18 trous, initiations découvertes et ambiance 
conviviale vous attendent !
Association du Golf de Saint Pourçain - 36 chemin du château 
à Saint-Pourçain-sur-Sioule Tél. 07 43 37 04 27

LE COLLIER D’ANNE DE BEAUJEU
(TAXAT-SENAT)
Avis aux enquêteurs en herbe, votre esprit de déduction 
et vos qualités d’observation sont requis. Anne de Beaujeu 
avait confié l’un de ses plus beaux colliers à Guillonne de 
Breuil. Celle-ci l’a caché dans l’ancienne église Saint-André 
à Taxat-Senat. Ensemble, résolvez les énigmes présentes 
dans l’ancienne église. Cette activité est idéale pour jouer 
en famille (à partir de 10 ans) ou entre amis et la fraîcheur 
naturelle de l’église est très appréciable lors des chaleurs 
estivales. Il est impératif de réserver votre créneau en amont.
Route de Saint-André à Taxat-Senat.
Réservation au 06 16 48 09 59 ou sur www.valdesioule.com

Textes : DT
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Dossier ET TOI, TU FAIS QUOI, CET ÉTÉ ?

ÉBREUIL

Publireportage Le Camping des Nières,
ce n’est pas que pour les campeurs !

À la Guinguette du camping des Nières, tout le monde est le bienvenu, sans chichi, 
simplement pour se détendre en bord de Sioule et se sentir en vacances même si on 
ne l’est pas. La recette est simple, une belle terrasse couverte pour éviter les coups de 
soleil et la surchauffe, un bar accueillant. Le restaurant propose une cuisine traditionnelle 
appréciée pour sa convivialité et ses produits de saison. Le buffet d’entrées permet 

de plaire au plus grand nombre, et le plat chaud varie chaque jour, nous donnant ainsi 
l’occasion de revenir souvent. Mention spéciale pour les grillades au brasero. Enfin, le 

menu comprend un dessert au choix, ainsi qu’un quart de vin et un café. La Guinguette est 
ouverte midi et soir, du mardi midi au samedi soir (fermeture dimanche et lundi).

La plage située à proximité immédiate du camping permet de profiter de la rivière durant les beaux jours. Le Camping 
des Nières offre un cadre naturel propice à la détente. Des emplacements ombragés, des hébergements tout confort 
et de nombreuses activités permettent de profiter pleinement de son séjour au cœur de l’Auvergne.

Se restaurer et se désaltérerSe restaurer et se désaltérer

Rendez-vous au Camping des Nières - La 
Guinguette, 41 rue des Nières à Ébreuil
Tél. 04 70 90 70 60
Guinguette ouverte à tous du mardi au 
samedi, midi et soir. Soirée moules-frites 
le mardi, et spectacle le jeudi et le samedi.
Pour profiter des installations aquatiques, 
rendez-vous à la base Sioule Canoë.

Inutile de faire des kilomètres pour s’amuser et profiter d’activités originales et 
très divertissantes. Avec Sioule Canoë, offrez-vous une descente depuis Chouvigny 
ou Menat jusqu’à Ébreuil pour découvrir la Sioule sous un autre angle.
Quatre départs sont disponibles chaque jour. La descente en canoë vous apportera 
un véritable moment d’évasion, de détente et d’amusement. À noter que l’activité 
est accessible dès 6 ans et qu’il est impératif de savoir nager. Nouveautés, il n’est 
plus nécessaire de réserver son créneau pour partir en canoë et une navette Ébreuil-
Chouvigny effectue le trajet toutes les heures. Nouveautés toujours, l’offre s’est enrichie 
d’un paddle géant capable d’accueillir jusqu’à 12 personnes et de deux pédalos toboggan.

On s’éclate sur la Sioule !On s’éclate sur la Sioule !

Avec plus d’une trentaine de concerts programmés durant la saison, le Camping des Nières s’impose comme 
une véritable salle de spectacle de plein air. Deux fois par semaine, l’établissement accueille des artistes pour 
régaler les campeurs, mais aussi tous les amateurs de musique. Avec une programmation très variée, le camping 
fait vibrer la commune et est un atout évident pour Ébreuil.
À découvrir cet été (concert ou soirée spéciale tous les jeudis et samedis) :
Jeudi 9 juillet - Blondin et la bande des terriens en trio ; jeudi 16 juillet - Clément Vigier en duo ; samedi 18 juillet - 
Célèbre Baron Noir ; jeudi 23 juillet - soirée mousse ; samedi 25 juillet - soirée cabaret le Moulin Bleu ; jeudi 30 juillet - 

Bourbon Revival ; 1er août - Raphaël James Trio ; mardi 4 août - Pyrock ; jeudi 6 août 
- Clément Vigier ; samedi 8 août - 

Blondin et la bande des terriens en 
duo ; jeudi 13 août - soirée mousse ; 
samedi 15 août - Bourbon Revival ; 
jeudi 20 août - Happy Ness ; 
samedi 22 août - En passant.

Entrée libre et gratuite.
ndlr. La programmation est 

susceptible de s’étoffer encore.

Le soir, on fait la fête !Le soir, on fait la fête !

Textes : DT
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Dossier ET TOI, TU FAIS QUOI, CET ÉTÉ ?

Balade avec les ânes
5 juillet et 21 août

Venez profiter d’une balade 
matinale avec l’asinerie 

Stéph’ânes. Vous découvrirez, 
au pas d’adorables grandes 

oreilles, l’histoire du Domaine, 
ses cépages et les magnifiques 

paysages qui les entourent. 
Le tout clôturé par une 

dégustation à la cave. Sur 
réservation.

CESSET

Viti’soirées
18 et 24 juillet à 18 h 

Quoi de mieux qu’un afterwork 
dans une ambiance intimiste et 
lounge, rythmée par le talent du 
Jazz Club de Saint-Pourçain et 
du groupe local Eamae ! Sans 
oublier un food truck présent 
pour savourer une cuisine à 
base de produits locaux. Sur 

réservation.

Balade en Bérioles
Toute l’année

Pour celles et ceux qui 
préfèrent marcher, des circuits 
en autonomie (de 3,5 à 15 km) 
vous sont proposés. Les petits 

randonneurs curieux de découvrir 
le travail de la terre ont aussi leurs 

chasses au trésor rien que pour 
eux : « Tressaillou », complétée 

cette année par « Tressaillou et le 
grain magique », pour tout savoir 

sur la culture des céréales. 

Balade en Méhari
Jusqu’à l’automne 

Montez à bord de la célèbre Citroën 
pour une visite guidée des vignes 
du Domaine, cheveux au vent et 
sourire aux lèvres, avec de quoi 

vous restaurer à votre retour, autour 
d’une planche gourmande, de vins 
et de bières. (en supplément). Sur 

réservation.

Saveurs et ambiance
au Domaine des Bérioles

© Prod03

© Prod03

PRATIQUE
Domaine des Bérioles,

3 rue Saint-Barthélémy à Cesset
Tél. 06 21 04 37 45 - www.lesberioles.com
Facebook : Les Bérioles, Saint-Pourçain

Instagram : domainesdesberioles

Domaine céréalier et viticole bio situé à Cesset, 
les Bérioles ont à cœur de faire découvrir leurs 
métiers et leur terroir, avec pour fil conducteur : 
la convivialité. De nombreux évènements et 
activités, à vivre en famille, en solo ou entre 
amis, vous attendent tout au long de l’été et au-
delà.
Jean Teissèdre, Sophie et Jérôme Roux, et leur équipe vous ont 
concocté un programme à la carte, pour découvrir la richesse du terroir 
saint-pourcinois et les produits bio issus de leurs vignes et champs. 
Balades insolites, jeux de piste, soirées, concerts, déjeuners, il n’y a 
plus qu’à choisir et à déguster* ! 				    PO

Bar à vins
Les midis d’été

(jeudi, vendredi, samedi)
Envie d’une pause déjeuner au 
calme, au cœur de Cesset ? Le 
Domaine des Bérioles a pensé 

à tout et transforme, pour vous, 
la place de l’église en restaurant 
éphémère. Vous vous régalerez 

des saveurs issues des producteurs 
locaux, de salades rafraîchissantes et 
gourmandes, de planches et autres 
verrines, agrémentées évidemment 
des bières et vins bio du domaine.

Réservation conseillée. 
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Valérie CHEVILLARD

Atol GANNAT
58 Grande Rue

03800 GANNAT
magatolgannat@gmail.com

04.70.90.05.94
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LOUEZ VOTRE BRASERO
POUR VOS ÉVÈNEMENTS
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ROSE THÉ
Le salon de thé « Rose thé » est situé tout au bout de la rue de la 
corderie. Tout discret de dehors, mais bien chaleureux de dedans, 
c’est l’univers des gourmands. En entrant chez Mélody Boilot, on 
peut déguster du salé ou du sucré et se faire surprendre par une 
carte qui respecte et évolue avec les saisons. Des boissons fraîches 
pour la pause rafraîchissante l’été ou un délicieux chocolat chaud 
fait maison et à l’ancienne, réconfortant l’hiver. Les thés glacés sont 
faits maison, mais surtout, les produits sont locaux et artisanaux.

12 rue de la corderie à Charroux. Ouvert tous les jours l’été de 11 h 30 à 
18 heures. Réservations au 06 83 66 13 26 ou par mail salonrosethe@
gmail.com. Sur Instagram et Facebook #rosethecharroux

Un été à Charroux

CHARROUX N’AURA PLUS DE SECRETS
…OU PRESQUE 
Avant de déambuler dans le village et de partir à la rencontre des 
artisans et commerçants de Charroux, étanchez votre soif de culture 
et surtout votre curiosité en participant à une visite guidée. Tous les 
mercredis matins, en juillet et août, embarquez depuis la Maison du 
tourisme à 11 heures pour « Charroux, la médiévale ». 
À travers les rues et ruelles pavées du village, suivez votre guide pour 
découvrir l’histoire de l’ancienne cité médiévale et ses monuments : 
l’église Saint Jean-Baptiste et le mystère de son clocher tronqué enfin 
élucidé, les anciennes portes de la cité médiévale, la cour des Dames…
Réservation conseillée au 04 70 56 87 71 ou directement en ligne 
www.valdesioule.fr
Tarif : 5 €/personne. Gratuit pour les moins de 12 ans.

Unique village de l’Allier parmi les plus beaux villages de 
France, Charroux est incontournable. Les rues pavées, 

les fortifications, les portes de ville, l’héritage historique est 
immense, à l’image de la cour des Dames qui séduit aussi bien 
les touristes que les locaux. 
Pour cet été, Agadon ! a choisi de vous emmener avec lui à 
travers les rues à la découverte de ces artisans, créateurs et 
commerçants qui contribuent largement au dynamisme du 
village et d’en faire une commune vivante.

Le saviez-vous ?
Charroux abriterait plus de 
300 puits, un nombre élevé 
d’autant plus qu’il égale celui de 
la population du village qui est de 
335 habitants. Certains se trouvent 
même à l’intérieur des maisons.

© Val de Sioule Tourisme

Textes : DT et SM
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François Lassere,
quand l’art des opposés attire

À Charroux, François Lassere 
crée, loin des conventions, 
peintures et sculptures 
fidèles au courant dont il est 
l’initiateur : l’oppositionisme. 
Dans sa galerie résolument 
ouverte sur le monde, il invite 
professionnels de l’art, amateurs 
comme novices à se laisser 
porter par ses œuvres, ponts 
entre les styles, les époques et les 
cultures. 

u
François Lassere vous accueille 
dans sa galerie de la cour des 
Dames.

C’est avec un large sourire et des anecdotes plein la tête 
que François Lassere aime recevoir ses visiteurs dans 

sa galerie située dans l’intimiste Cour des dames, au cœur 
du village de Charroux. Que nous soyons connaisseurs ou 
simplement curieux, sa galerie est le lieu parfait pour faire un 
pas de recul sur notre époque et laisser l’art nous questionner 
sur notre rapport au temps et à notre humanité. La créativité 
artistique est une ressource inépuisable et celle de François 
est indéniablement foisonnante. Vous découvrirez son superbe 
travail autour de bronzes paléontologiques. Imaginés à partir 
de moules de fossiles originaux, ils ont été sublimés avec 
des patines contemporaines dont seul François a le secret. 
Ténèbres et lumières, courbes et angles font esthétiquement 
corps, invitant, par de subtiles symboliques, à interroger les 
visiteurs sur les vestiges de notre passé et nos projections 
futuristes. 
À l’heure des hautes technologies et de la robotique à tous 
crins, François fait le pari de l’esthétique comme lien entre 
les mondes. Bienvenue dans l’univers de l’oppositionisme 
ou comment mettre en beauté et en matières, la complexité 
de notre monde, refuge de tout et de son contraire. 

Votre visite se poursuivra par ses tableaux, mariage réussi 
de la peinture, du bronze et du vitrail. Un travail remarqué 

lors de sa présentation l’hiver dernier à Paris, au Salon des 
Indépendants, au Grand Palais. Là encore, l’œil et l’esprit 
naviguent entre les mondes, le classique et le contemporain, 
l’expressif et le figuratif, et par là même, entre pessimisme et 
espoir. Esthétique et symbolique se croisent, s’interpellent et 
se répondent, invitant chacun à percevoir le monde comme il 
l’entend, tantôt selon un verre à moitié plein, tantôt à moitié 
vide. François, membre sociétaire de la Fondation Taylor à 
Paris, aime bousculer avec élégance notre rapport au monde, 
au temps et à l’humain. 

Publireportage

u
Casino
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Attenante à la galerie de François Lassere, la 
Kitschinette, imaginée par sa fille Camille, propose 

une cuisine 100 % végétale et 100 % délicieuse. Ici 
aussi, la créativité n’a pas de limites. Bienvenue dans 
le repère des gourmands dans ce salon de thé-coffee 
shop-restaurant-épicerie.

Pour un petit-déjeuner, un déjeuner ou une petite pause 
sucrée en journée, Camille vous régale de ses nombreuses 
recettes toutes élaborées sans produits de source animale 
mais avec du goût, beaucoup de goût ! Saucisses, tapas 
frits, hot-dog, no-cheeseburgers, croq’ ou encore salades 
de saison, sans oublier sa terrible terrine raviront les 
bouches salées. Côté sucré, laissez-vous tenter par ses 
cookies, muffins, madeleines, brownies et autres financiers 
(options sans gluten disponibles) agrémentés d’un café 
ou d’un thé bio. Un petit coin épicerie-boutique vous fera 
également découvrir quelques saveurs locales à boire 
ou à croquer. Camille veille à s’approvisionner le plus 
possible en local et en bio, applique des tarifs accessibles 
et propose ses services pour des évènements. Que vous 
soyez végan ou non, votre palais aura de quoi se faire 
plaisir.  						     PO

PRATIQUE
La Kitschinitte, 3 rue de la ferraillerie à Charroux

Ouvert du mardi au dimanche de 11 heures à 18 heures
Réservation via les réseaux sociaux ou sur kitschinette03@gmail.com

Facebook : Kitschinette - Instagram : kitschninette 03

La Kitschinette,
une cuisine 100 % végétale

p
Camille vous accueille dans sa Kitschinette.

Naissance de l’oppositionisme
Les vingt premières années de sa carrière artistique, François 
les a passées, plongé dans l’hyperréalisme, occupé à 
créer principalement des natures mortes. Au début des 
années 2000, son inspiration l’invite à changer d’univers. Non 
pas pour un autre univers, mais pour une multitude d’autres. 
Il se risque en effet à renverser les codes en mêlant plusieurs 
styles au sein d’une même œuvre, donnant l’impression que 
différents artistes, issus de plusieurs époques et courants, 
ont travaillé sur une même toile. En sortant des conventions 
et d’une forme de linéarité, François venait de créer son 
propre courant, l’oppositionisme. Une audace bien vite 
remarquée par les connaisseurs, qui lui ont ouvert grand 
les portes de leurs galeries en Auvergne, dans le sud de la 
France, mais aussi en Floride et au Japon. Son talent, reconnu 
par ses pairs, lui a valu notamment la médaille d’or de la 
prestigieuse Académie de Rome. Après vingt ans passés 
dans le Puy-de-Dôme, François, son épouse Dominique et 
l’une de leurs filles, Camille, ont élu domicile à Charroux il y 
a 10 ans, dans une maison qu’ils ont entièrement repensée. 
Ensemble, ils ont imaginé un lieu où la convivialité règne en 
maître et offre aux visiteurs un écrin où l’art, sous toutes ses 
formes, a sa place, y compris l’art de bien manger grâce à 
la cuisine de Camille et sa Kitschinette. 		  PO

PRATIQUE
Galerie François Lassere, cour des Dames à Charroux

Tél. 06 81 56 36 94 
Ouverture du mardi au dimanche de 11 heures à 18 heures. 

Instagram : @francoislassere

p
Visage

Publireportage



16      Agadon ! - Juillet-Août 2026 - n° 10

Dossier UN ÉTÉ À CHARROUX

GALERIE LA BOHÈME
Pascale Veillerot vous accueille dans son atelier-boutique, 
La Bohème. Le lieu agréablement décoré et à l’ambiance 
chaleureuse, est dédié à l’exposition et à la vente de 
créations artisanales très diverses et artistiques. On y trouve 
des peintures, des sculptures et de nombreuses créations, 
présentées par des artistes aux savoir-faire variés. Par ailleurs, 
Pascale propose le relooking de meubles anciens qu’elle 
présente dans son atelier-boutique-galerie et qu’elle restaure 
sur commande. Pascale Veillerot est aussi autrice et propose 
ses romans dont elle parle avec passion et qu’elle dédicace 
sur demande les après-midis.
7 rue de la Corderie - Tél. 07.86.23.58.94. Ouvert tous les jours 
de 14 h 30 à 19 heures. Facebook Ateliergalerielaboheme

TERRES DE COULEURS
Une potière, dans un village d’artisans, ça semblait évident. 
Nathalie Nyault présente deux activités  : « l’atelier de 
création », avec la production et la vente de céramiques 
utilitaires (arts de la table). Et les « ateliers découverte » qui se 
déroulent durant les vacances scolaires de 10 heures à midi 
du mardi au samedi (48 €/personne/séance). Nathalie travaille 
sur commande, au tour ou à la plaque. Prochainement, elle 
organisera des Master Class avec José Mariscal-Paneque, 
potier espagnol de renommée internationale.
22 rue Grande - Tél. 06 11 76 52 18. Ouvert de 14 heures à 
19 heures, sauf le samedi de 10 h 30 à 12 h 30 et de 14 heures 
à 19 heures et le dimanche de 10 h 30 à 19 heures - fermeture 
le mardi sauf en juillet-août. www.terresdecouleurs.com

LA MAISON DU PRINCE DE CONDÉ
Véronique et Christophe Leroux proposent 5  chambres 
d’hôtes de charme dans une magnifique demeure de 
caractère du XIIIe et XVIIIe siècle au cœur de Charroux. 
Parmi ces chambres, la plus insolite et la plus haute de 
Charroux est située dans l’ancienne porte de défense de la 
ville, du XIIIe siècle, aménagée en duplex. La Porte d’Orient 
est aussi la favorite des Charlois et des touristes qui ne 
manquent pas de la photographier et de rêver lorsqu’ils 
passent en dessous. Possibilité de bon cadeau.
8 rue Grande à Charroux, réservations au 07 45 04 09 99
À partir de 110 € la nuit, petit-déjeuner compris. 

LES CONFITURES DE CHARROUX
Aussi célèbres que les bougies et la moutarde, voici les confitures 
de Julien Séchaud. Il propose des confitures de toutes sortes 
avec des produits frais, dont certains cultivés dans son verger 
et même son potager. Vous retrouverez sa confiture de fraise 
qui a décroché la 3e place au Mondial de la confiture parmi les 
100 recettes qu’il a conçues. Vous trouverez des saveurs parfois 
surprenantes, et c’est aussi ce qui fait sa réputation comme 
celle saveur mojito, mais aussi à la ratatouille ou aux trompettes 
de la mort, aux girolles… Une halte gourmande s’impose.
19 rue de l’Horloge - Tél. 04 70 58 59 81
Ouvert de 10 h 30 à 12 h 30 et de 14 à 19 heures du mardi au 
dimanche et tous les jours en juillet-août.

Publireportage
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Maison 365 jours, un nom qui 
interpelle… La maison, c’est 

celle qu’ont ouverte Charles et Mélina 
Moncouyoux et où ils accueillent avec 
cœur et passion leurs convives. Mais 
365 ? Il ne s’agit pas du nombre de 
jours d’ouverture, mais c’est sans 
aucun doute le nombre de fois où l’on 
aimerait pouvoir y déjeuner, dîner ou 
bruncher dans l’année.

L’ADN de l’établissement est clair : 
être vrai, travailler à 100 % des 
produits frais, sans jamais tricher. 
« Je fais une cuisine du cœur », 
lance Charles, qui a fait ses armes 
aux côtés de grands chefs tels que 

Régis Marcon. Originaire de Voussac, 
il connaît bien Charroux, et c’est 
lors d’un pique-nique en famille, à 
l’ombre d’un tilleul, qu’il sait que le 
futur va s’écrire à Charroux. Après 
des mois de travaux, le tilleul est 
toujours présent et les trois corps 
de ferme qui le jouxtaient ont été 
entièrement rénovés et repensés. 
La métamorphose a opéré et révélé 
toute la beauté des lieux et dévoilé 
un projet polymorphe.

Maison 365 jours,  c ’est  une 
bistronomie vivante et généreuse 
qui se déguste tous les midis, à 
l’exception du dimanche. Si le 
dimanche est traditionnellement 
synonyme de repos, ici, il rime avec 
brunch, en version salée ou sucrée. 
Durant les beaux jours, peut-on 
imaginer mieux que la terrasse du 
restaurant, délicieusement ombragée, 
pour partager en famille ou entre amis 
des mets savoureux et originaux ?
Cette parenthèse, vous pouvez 
aussi vous l’accorder dans le salon 
de thé pour déguster une boisson, 
accompagnée ou non d’une 
gourmandise.

À Charroux, 
Maison 365 jours honore 
le terroir local et pratique 
l’excellence culinaire 
en toute simplicité. 
Charles et Mélina 
Moncouyoux proposent 
une table écoresponsable 
où authenticité rime avec 
générosité.

Enfin, Maison 365 jours, c’est bien 
sûr le restaurant gastronomique dont 
le succès dépasse ce que Charles 
et Mélina avaient imaginé. « Ça 
nous dépasse, on n’imaginait pas 
un tel succès. Aujourd’hui, l’attente 
est de 3 semaines pour dîner. Le 
gastronomique, c’est notre cœur de 
métier et j’aime que ma cuisine soit 
abordable financièrement et que le 
haut de gamme ne soit pas synonyme 
de chichi. J’aime les sauces, les jus, 
il faut que ça mijote ! ». Grâce à un 
service en salle chaleureux et précis 
et une cuisine qui l’est tout autant, 
Charles et Mélina ont amplement 
réussi leur pari d’un restaurant 
conscient des grands enjeux liés 
à l’alimentation, l’agriculture, 
l’environnement et le bien-être au 
travail.

Cet été, le restaurant passe en mode 
100 % bistro, midi et soir, et brunch 
le dimanche. 			   DT

PRATIQUE
Maison 365 jours, 7 rue des Murs.

Tél. 04 43 50 06 07
Juillet & août : ouvert 7j/7 - midi et soir

www.365jours.com

Publireportage
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PLAISIRS CHOCOLATÉS
Du chocolat, des gâteaux, des biscuits… C’est le genre 
d’endroit dans lequel il ne faut pas entrer pour garder la 
ligne. Mais pour satisfaire les papilles et se faire plaisir, 
c’est la bonne adresse. Avec plusieurs spécialités, parfois 
surprenantes, comme le chocolat à la moutarde… de 
Charroux bien sûr. Ou les rigolotes crottes de Charroux, ou le 
gâteau éponyme à base d’amandes, de crème de spéculoos 
et de noisettes grillées, dont la recette reste secrète. Tout est 
artisanal et local. Christine et Jacques Vernet vous accueillent 
dans leur boutique où vous pourrez chantonner « Monsieur 
est en haut, qui fait des gâteaux, madame est en bas, qui 
vend les chocolats ! »
6 rue Mornat. Ouvert du mardi au dimanche de 9 à 12 heures 
et de 14 à 18 heures, jusqu’à 19 heures l’été. 

AVEC STYLES
Valérie Rothmund et Cloé Chabannes sont tapissières à 
Charroux. Leur travail ? Restaurer des sièges traditionnels 
ou contemporains et créer des rideaux ou tout habillage de 
fenêtre. Le duo est à l’écoute de sa clientèle pour choisir le 
bon textile et valoriser du mobilier parfois hérité. Aujourd’hui, 
ces deux passionnées se forment au rempaillage et au cannage 
pour apporter un savoir-faire supplémentaire.
7 rue des tanneurs. Ouvert du lundi au vendredi de 10 heures 
à 12  heures et de 14  h  30 à 18  heures. Sur rendez-vous 
uniquement le mardi et le jeudi matin et le samedi après-midi. 
Fermeture mercredi, dimanche et jours fériés. 
Tél. 06 95 96 77 51 ou 07 86 21 71 11.

J’IRAI DORMIR CHEZ VAN GOGH
L’artiste François Lassere et l’une de ses filles, la plasticienne 
Elsa Mc Callister, ont eu l’idée improbable de reproduire la 
célèbre chambre de Van Gogh et d’en faire un Airbnb. Tous 
les objets ont été scrupuleusement chinés à l’identique 
(exceptée la literie neuve) pour une immersion surprenante. 
Sur la terrasse privée, un apéritif vous sera offert à votre 
arrivée et vous repartirez en fin de séjour avec une œuvre 
personnalisée.
6 boulevard de la Chaume du Vent. Parking privé. 
Réservation au 06 79 13 79 02 

BOUTIQUE DE CRÉATRICES ZIG-ZAG
Elles sont quatre créatrices, artisanes et locales à se partager 
la boutique avec uniquement des créations faites main. On y 
découvre les origamis et papiers japonais de Julie Mension 
« C’cocotte », les créations en fil de fer de Patricia Spaniol 
« l’atelier de Patricia », les cyanotypes de Martine Thouvenet 
« Autrement Bleu » et les céramiques d’Alicia Dumont « Les 
poteries d’Ally ». Pour offrir ou simplement vous faire plaisir, 
leurs créations ne vous laisseront pas insensible.
33 rue Grande à Charroux Ouverture : hors vacances scolaires, 
les week-ends et jours fériés de 14 h 30 à 18 heures ; durant 
les vacances scolaires, du mardi au dimanche de 14  h  30 à 
18 heures.

Textes : PO et SM
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Les Noisettes Cœur d’Auvergne
se dégustent dans la nouvelle boutique

Le village de Charroux 
s’enrichit d’une nouvelle 

boutique dédiée 
exclusivement à la noisette, 

mais pas n’importe lesquelles :
celles cultivées avec amour 
et passion à Échassières au 

Domaine des Kaolins.
On vous dit tout !

En quelques années, Karen et 
Nicolas Perrin ont réussi à s’inviter 

chez tous les gourmands avec des 
noisettes de qualité et cultivées à 
Échassières. Le Domaine des Kaolins 
s’étend sur 25 hectares où évoluent 
15 000 noisetiers de trois variétés 
différentes. « Chaque variété va avoir sa 
spécificité, que ce soit pour la réalisation 
d’huile, la dégustation. Toutes sont 
tardives », décrit Nicolas.

Cultiver, c’est bien, mais transformer, 
c’est encore mieux. Environ 20 tonnes 
de noisettes par an sont récoltées 
sur l’exploitation. Toute l’habileté de 
Nicolas et de Karen réside dans leur 
envie de transformer cette matière 
première noble pour en faire des 
produits d’exception et sains. Ici, la 
noisette est la star. « Notre crème de 
noisettes contient 65 % de noisettes 
et 35 % de sucre. Et vous ne trouverez 
aucun autre ingrédient dans la recette », 
insiste Karen. Preuve que la qualité est 
reconnue, leur crème de noisette a 
obtenu le 1er prix au concours Fermier 
d’Or au Sommet de l’élevage. En 2020, 
le couple se forme à la chocolaterie, 
apprenant à le travailler depuis la fève 
jusqu’à la tablette. Une facette qu’ils ont 
mise en pause, les locaux d’Échassières 
étant devenus trop étroits depuis.

L’histoire s’écrit maintenant aussi à 
Charroux avec une première boutique 
où vous découvrirez toutes les 
créations du Domaine des Kaolins. 
Situé au 17 rue de l’Horloge, juste 
avant la porte Occitane, le magasin est 
ouvert tous les jours à la belle saison.

Sur les étals, on aperçoit les 
noisettes enrobées de chocolat (lait, 
blanc et prochainement noir), ou 
caramélisées, en huile, torréfiées, 
mais aussi une gamme salée, voire 
salées et assaisonnées au piment 
d’Espelette, idéale pour l’apéro. Parmi 
les nouveautés, la crème de noisette 
blanche a fait son apparition, vous 
n’avez plus qu’à tester. Toute la palette 
de recettes imaginées par le couple qui 
ne manque certainement pas d’idées 
est présente.

En s’installant à Charroux, la 
chocolaterie fait son retour. Des 
chocolats fourrés à la crème de 
noisette vont faire leur apparition et 
vous pourrez apprécier le travail de 
chocolatier à travers les parois vitrées, 
du laboratoire, directement dans la 
boutique. 

DT


Karen Perrin propose un beau choix de gourmandises conçues à partir des noisettes qu’elle cultive 

à Échassières au Domaine des Kaolins dans la boutique nouvellement ouverte à Charroux.

PRATIQUE
Domaine des Kaolins, 17 rue de l’Horloge.

Ouvert tous les jours de 10 heures à 18 heures 
l’été - en basse saison, fermeture lundi et mardi, 

de 10 heures à 12 h et de 14 heures à 18 heures 
mercredi, jeudi et vendredi, et journées 

continues samedi et dimanche..

© Florent Dolidon
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ATELIER DU VITRAIL
Quand on a besoin d’une idée cadeau originale, il faut aller 
voir Sylvie Thomas et ses vitraux uniques. Elle conçoit des 
pièces traditionnelles au plomb et utilise aussi la technique du 
fusing. Cela consiste à superposer à froid plusieurs couches 
de verre, pour ensuite les faire fusionner dans un four à haute 
température. Elle utilise cette technique pour créer de petits 
objets de décoration pour se faire plaisir ou pour offrir. Les 
vitraux peuvent aussi bien décorer l’intérieur de la maison 
que l’extérieur pour jouer avec la lumière et les couleurs.
6 rue de la paille - Tél. 06 83 09 73 21 
Ouvert tous les jours en juillet-août de 14 h 30 à 18 h 30 et 
sur rendez-vous.

BOULANGERIE LAURENT
Ouverte uniquement le matin, la boulangerie est en réalité un 
dépôt de pain où Françoise Laronde nous accueille toujours 
avec le sourire. Chaque matin, elle récupère les pains et 
viennoiseries tout juste sortis du four à Chantelle. C’est 
aussi un service de proximité avec une épicerie de première 
nécessité, bien pratique quand on a oublié les croquettes 
du chat ou la bouteille de Saint-Pourçain et que l’on a du 
monde à midi. Bien sûr, comme à Chantelle, le boulanger 
propose des gâteaux et des viennoiseries sur commande au 
plus tard 24 heures à l’avance, un peu plus pour les grosses 
commandes. 
18 rue du Mornat - Tél. 04 70 41 47 17. Ouvert du mardi au 
dimanche de 7 h 30 à 12 heures.

LE TRÔNE BIENFAISANT
La série Game of Thrones a fait de nombreux fans, dont 
François Lassere, qui a installé, sur sa terrasse, une des 
6 copies du trône de fer réalisées dans le monde. Venez vous 
faire photographier contre quelques euros. L’argent récolté 
est reversé cette année à l’association « Les P’tits Dômes » qui 
œuvre pour les enfants ayant un retard neuromoteur ou des 
malformations congénitales, et leurs familles. Sur la photo, 
François Lassere et le Dr Christine Francannet, présidente de 
l’association. 
3 rue de la ferraillerie. Ouvert du mardi au dimanche de 
11 heures à 18 heures

MUSÉE DE CHARROUX
Incontournable dans le village médiéval, il faut absolument visiter 
le musée de Charroux et de son canton. Un véritable labyrinthe de 
salles retrace Charroux à travers les âges depuis le néolithique à 
la période gallo-romaine, jusqu’au XXe siècle. La cave, le grenier, 
les pièces en enfilade, toutes abordent des thèmes relatant la vie 
à Charroux avec de nombreux objets et documents, et même une 
visite en 3 D.
5 rue de la Poulaillerie. Tél. 04 70 58 39 93. Ouvert tous les jours en 
juillet-août de 11 à 13 heures et de 14 à 19 heures. Tarif : 5 € par 
adulte, gratuit pour les moins de 16 ans.
www.musee-charroux.net - Facebook #museedecharroux. 

Textes : PO et SM
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Découvrez la bulle de bien-être
de l’atelier Ô Pure

À Charroux, on a l’habitude 
de trouver des boutiques 

d’artistes, d’artisans…
Désormais, il y a aussi un 

institut de beauté, ou plutôt 
« un atelier de beauté » 

comme Carine Theuil, sa 
propriétaire, préfère le définir.

Partons à sa découverte.

 

Carine a créé l’atelier de beauté Ô 
Pure, le fruit d’un cheminement 

professionnel qui lui permet d’offrir 
du bien-être à sa clientèle.

Vichyssoise d’origine, pour 
des raisons familiales et 
professionnelles, Carine s’est 
expatriée à Paris. Marquée par sa 
longue expérience dans des services 
comme l’addictologie, l’oncologie 
ou les soins palliatifs, elle avait la 
conviction qu’elle devait se rendre 
utile, au-delà de la médication et 
ses effets indésirables, parce que, 
malgré tout, le soin, c’est son 
métier.

C’est en participant à des ateliers 
de sophrologie et de yoga qu’elle 
découvre les bienfaits de ces 
approches naturelles. Alors elle 
commence à passer dans les 
chambres pour appliquer du vernis 
sur les ongles des dames et se 
rend compte que, par l’écoute, 
elle est plus efficace dans les soins 
et son contact avec les patients 
devient plus naturel. « Durant ces 
moments-là, les femmes se confient 
plus facilement, elles se sentent 

en confiance », remarque Carine, 
confortée dans ses choix.

Une palette de techniques

Cette découverte lui fait prendre 
conscience qu’elle ne veut plus 
évoluer dans le milieu hospitalier et 
elle profite de la crise sanitaire liée 
au Covid pour se former en onglerie 
haut de gamme. Elle se forme au 
Spa à Saint-Malo, et c’est là qu’elle 
s’aperçoit qu’elle a le toucher 
nécessaire pour masser.

Avec toujours la même soif 
d’apprendre, elle enchaîne avec 
des cours de naturopathie, de 
réflexologie plantaire, de massages 
ayurvédiques et de Kobido, ces 
techniques venues d’Asie et qui ont 
fait leurs preuves. Son amour pour 
l’Auvergne l’incite à se rapprocher 
de Vichy et c’est à Charroux 
qu’elle décide de s’installer pour 
ouvrir l’atelier Ô Pure. « Le local 
m’a adoptée, s’amuse Carine. Et 
j’ai reçu un chouette accueil et 
de la bienveillance de la part des 
Charlois ».

Bio, naturel et français

Son objectif est simple, faire 
découvrir le bien-être à tout le 
monde. Son concept ? Soins, bien-
être et produits 100 % français, bio, 
naturels et végans qu’elle utilise 
pour les soins et qu’elle propose à 
la vente dans sa boutique.

Elle présente notamment des 
produits fabriqués en Auvergne 
Rhône-Alpes. Son activité est 
variée  : bien-être féminin, soins, 
épilation, onglerie, drainage 
lymphatique, réflexologie plantaire, 
massages bien-être. Et Carine a des 
projets en juillet : ateliers yoga du 
visage et atelier floral. 			 
SM

PRATIQUE
L’atelier Ô Pure, 6 rue des tanneurs

à Charroux
Tél. 07 62 59 14 22 - latelier.o.pure@gmail.com
Ouvert du mardi au samedi de 9 h 30 à 19 h 30

l’été. Rendez-vous possibles à domicile, ainsi 
que pour les EHPAD et les hôpitaux.

Instagram @atelier_o_pure
Facebook : L’atelier Ô Pure

p
En plus des prestations d’esthétique,

Carine Theuil propose des produits français, bio et végans.

Publireportage
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LE MÉDIÉVAL
Le bar-restaurant est ouvert tous les jours, toute l’année, dès 8 h 30. 
L’heure de fermeture dépend de la fréquentation et de la période. 
Pour le restaurant, il est prudent, voire impératif, de réserver. Le 
chef propose une cuisine traditionnelle et savoureuse, inspirée des 
spécialités régionales et concoctée avec des produits locaux, ou 
a minima auvergnats. La salle peut accueillir une cinquantaine de 
couverts et la grande terrasse ombragée près de 120 personnes. 
En dehors des horaires de service de repas, l’auberge propose des 
gaufres, des crêpes et des glaces artisanales. Occasionnellement, 
des soirées à thème sont organisées telles que des barbecues. 
2 rue de la corderie. Tél. 04 70 56 86 82. Ouvert tous les jours, toute 
l’année, à partir de 8 h 30.

LE MONDE DES STONES
Dans la jolie petite boutique de la cour des Dames, Sophie et Éric 
Dupuis ont commencé avec 12 pierres il y a 12 ans. Partis de zéro, 
tout s’est peu à peu construit et aujourd’hui le couple propose 
toujours des pierres pour le bien-être (lithothérapie) et des 
orgonites qu’ils conçoivent eux-mêmes ou sur mesure. Sophie s’est 
formée aux fleurs de Bach pour soulager les peurs ou les blocages. 
Après avoir poussé les murs, Sophie a créé son petit univers qu’elle 
consacre aux encens d’Inde ou aux huiles essentielles et sans 
fumée, aux bols tibétains, aux articles de yoga et de méditation. 
« Ici on accompagne l’émotionnel », confie Sophie.
4 cour des Dames. Tél. 07  85  94  20  95. Ouvert du mercredi 
au vendredi de 14 à 18  heures et samedi et dimanche de 11 à 
18 heures. www.lemondedesstones.com

DES MOTS D’ÉMAUX
S’il y a une matière qu’on ne trouve qu’en Auvergne, c’est bien la 
lave de nos volcans. Nathalie Floc’h en a fait son support privilégié 
pour y déposer ses émaux avec toute sa poésie et son savoir-faire 
unique. Diplômée de l’Imapec à Volvic, la seule école de France où 
l’on apprend à travailler cette matière surprenante qui peut aussi 
bien être utilisée en planche à découper, en dessous de plat, qu’en 
œuvre d’art. Nathalie se fournit en lave de Volvic ou du Mont-Dore 
et propose des initiations sur réservation. Elle travaille aussi sur 
commande pour réaliser signalétique, table personnalisée, cadeaux 
d’entreprise, trophée ou simple cadeau souvenir.
20 rue de la paille. Tél. 06 30 45 86 05.
Ouvert tous les jours de 11 heures à 19 heures.

Publireportage

Le saviez-vous ?
En ce qui concerne la maison à colombages, qui abrite Les Bougies 
de Charroux rue de l’Horloge, date du 14e siècle et a conservé sa 
structure d’origine et particulièrement son encorbellement (l’étage 
est élargi par rapport au rez-de-chaussée). C’était une astuce fiscale 
car l’impôt était calculé sur la surface au sol, on gagnait donc ainsi de 
l’espace en agrandissant l’étage, mais c’était aussi une configuration 
due à l’étroitesse des rues de la cité médiévale. La pratique était 
fréquente à l’époque, mais ces encorbellements ont dû être supprimés 
pour que les engins agricoles puissent circuler dans les rues élargies.©
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Textes : SM et DT



    Agadon ! - Juillet-Août 2026 - n° 10     23

Dossier UN ÉTÉ À CHARROUX

PRATIQUE
Bougies de Charroux,

9 rue de l’Horloge.
Tél. 04 70 56 48 76

Ouvert tous les jours de 10 heures à 19 heures.
www.bougies-charroux.com

Les Bougies de Charroux :
grandir sans perdre ses racines

Du village médiéval à 
l’international, Les Bougies 
de Charroux continuent de 

briller. Entre nouveautés 
parfumées et engagement 

local, découvrez les coulisses 
d’une réussite artisanale qui 

grandit sans jamais perdre 
ses racines.

Faut-il encore présenter Les Bougies 
de Charroux ? Véritable fleuron de 

l’artisanat local, cette entreprise, née 
dans le village éponyme, s’est imposée 
avec un concept simple, mais diablement 
efficace, et un produit bien évidemment 
de grande qualité. Les créateurs, 
Joëlle et Jean-Paul Corgnet, ont ainsi 
largement contribué à la renommée 
du village et, près de 20 ans plus tard, 
les Bougies de Charroux n’en finissent 
pas de croître. Aujourd’hui, sous la 
direction de leur fils, Pierre, la société 
a dû faire évoluer son outil de travail et 
délocaliser son atelier de production et 
ses bureaux vers la commune voisine de 
Saint-Bonnet-de-Rochefort, mais sans 
jamais rompre son lien avec Charroux.

Située rue de l’Horloge, la boutique 
historique témoigne du dynamisme des 
Bougies de Charroux. Autant fréquentée 
par les touristes que les locaux, cette 
bâtisse datée du 14e siècle abrite les 
86 parfums de bougies. D’ailleurs, 
connaissez-vous les nouveautés ? La 
marque a créé les brumes parfumées de 
linge. Déclinées en 6 senteurs délicates 
(fleur d’oranger, savon de Marseille, 
cerisier en fleur, fleur de coton, fleur de 
tiaré et nuit d’été), elles rafraîchissent le 
linge, les textiles et la maison d’un voile 

de douceur parfumée. Côté bougies, 
Poire, Fleur de Pampa et Mille et Une 
Nuits font partie des dernières créations.

Liées à jamais au village

Les Bougies de Charroux sont 
intimement liées au village. L’entreprise 
s’implique activement dans la vie 
locale à travers différents temps forts. 
Elle a notamment organisé les deux 
éditions de « La Belle course » qui ont 
réuni plusieurs centaines de sportifs qui 
ont parcouru la cité médiévale au pas 
de course, en marchant à un rythme 
soutenu ou pour une balade gourmande. 
« Notre maître-mot est de rendre au 
village de Charroux ce qu’il a apporté 
à Joëlle et Jean-Paul lors de la création 
de la marque ».

Cette année, le Musée de Charroux a 
bénéficié d’un don de 80 bougies afin 
de contribuer à l’organisation d’une 
visite à la bougie. Vous pourrez aussi 
retrouver l’équipe de la boutique lors de 
la prochaine Fête de la Soupe comme 
chaque année.

En juin, deux nouvelles boutiques ont 
rejoint le réseau : Waterloo en Belgique 
et Annecy, portant le nombre total 
à 44. 				    DT


Jean-Paul et Joëlle Corgnet ont confié les rennes de l’entreprise à leur fils, Pierre,

qui est resté fidèle aux valeurs des Bougies de Charroux.
Grâce à eux, le village rayonne au-delà des frontières.

Publireportage

Cindy Michaud Photographie

p
Unique maison à colombages de Charroux, 
l’édifice abrite les Bougies de Charroux depuis 
2007.

p
Les Bougies de Charroux, toujours présentes 
à la Fête de la soupe.
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Deux têtes d’affiche 
honoreront de leur présence 
le concert du 16 août à 
18 heures à Fleuriel. Victor 
Demarquette au piano, 
lauréat du prix Artist 
Diploma de 2024 et Bohdan 
Luts au violon, 1er grand 
prix Marguerite Long-
Thibaud 2023, interpréteront 
Schumann et Liszt.

Deux prodiges en concert
avec Fleuriel en Musique

FLEURIEL

Le pianiste Victor Demarquette 
est un habitué des lieux. Il est 

déjà venu l’année passée et a 
particulièrement apprécié l’accueil 
qui lui a été réservé, mais surtout 
l’acoustique exceptionnelle de l’église 
Notre-Dame de Fleuriel. Dès la fin 
de son concert, il avait annoncé 
qu’il reviendrait avec plaisir. Et son 
plaisir est tel qu’il vient cette fois-ci 
accompagné d’un autre prodige, âgé 
de 22 ans, comme lui. Ce prodige du 
violon, c’est Bohdan Luts. Malgré son 
jeune âge, il présente une biographie 
impressionnante. Lauréat de plusieurs 
prix internationaux, il participe à de 
nombreux festivals dans lesquels il 
exprime son talent avec virtuosité. 
Le duo interprétera plusieurs œuvres 
de Karol Szymanowski, Franz Liszt ou 
encore de Henryk Wieniawski.

Plus de 20 concertistes ont été 
conquis par l ’acoust ique de 
l’Église de Fleuriel et demandent à 
revenir. « Ceux qui reviennent sont 
accompagnés d’autres interprètes 
de même niveau. Ce qui permet de 
proposer des concerts de grande 
qualité », confie Yvonne Deconchas, 
présidente de Fleuriel en Musique.

Malgré la renommée toujours 
nationale et même internationale 
des instrumentistes, l’association 
tient à proposer des tarifs attractifs. 
« Le prix pour une entrée placée et 
numérotée dans la nef est fixé à 15 € 
(sur réservation) et de 10 € sur les 
côtés et sans réservation. L’entrée 
est gratuite pour les moins de 18 ans 
pour attirer un public plus jeune et 
participer au développement culturel 
de cette génération. Les jeunes 
sont placés devant pour les laisser 
apprécier la musique classique à leur 
aise ».

L’association Fleuriel en Musique a été 
créée pour donner suite aux concerts 
organisés dans le cadre du Festival 
Viticole et Gourmand en 2018. Les 
concerts sont proposés depuis 2006, 
mais ce n’est cette année que le 19e, 
l’année du Covid, il avait été annulé. 
C’est toujours dans ce même cadre 
que s’inscrit le concert du mois 
d’août et il attire à chaque fois plus 
de passionnés amateurs de musique 
classique.

SM

Publireportage

Accueil de 17 h 30 à 18 heures. 
Les portes seront fermées 
pendant  le  concer t .  Les 
retardataires devront attendre 
l’entracte.

À l’issue du concert, le verre 
de l’amitié sera offert par 
l’association Fleuriel en musique à 
l’Historial du paysan-soldat. Visite 
libre du musée sur présentation 
du billet après le concert.

Renseignements et 
réservations au 06 58 77 42 38 
ou fleurielenmusique.03140@
gmail.com

Réservez vite !
Le nombre de places est limité

p
Le violoniste Bohdan Luts (à gauche, photo Iryna Sereda) et le pianiste Victor Demarquette (photo 
Caroline Doutre) seront à découvrir le 16 août prochain à l’église de Fleuriel.
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Le Messie de Haendel
fait escale en Bourbonnais

Le Chœur régional 
d’Auvergne vous invite à 
(re)découvrir la richesse 

musicale du Messie de 
Georg Friedrich Haendel. 
Une œuvre qui émerveille 

autant qu’elle rassemble. 
Connaisseurs comme 

novices, petits et grands, 
sont invités à partager une 

belle série de rencontres, de 
conférences et bien sûr, de 

concerts. 

Œuvre intemporelle, le Messie 
de Haendel captive toujours 

autant. Il pourrait « être comparé à la 
Joconde, tant il est devenu un joyau 
par sa simplicité », explique Blaise 
Plumettaz, chef du Chœur régional 
d’Auvergne. « L’œuvre étant 
musicalement accessible, elle se 
devait de l’être, de fait aussi, sur le 
territoire auvergnat », précise Marie-
Sophie Chérillat, vice-présidente et 
choriste. Ainsi, le Chœur régional 
d’Auvergne s’est appuyé sur les 
liens étroits qu’il a su tisser au fil des 
années avec les acteurs locaux, pour 
partager l’œuvre auprès du plus 
grand nombre, quels que soient sa 
connaissance artistique et son âge.  

Venez chanter avec le Chœur
Une représentation publique 
alternant extraits et explications 
de l’œuvre est proposée le 
6  septembre à la chapelle Saint-
Marc de Souvigny. À cette occasion, 
le Chœur invite chaleureusement 
chorales et choristes locaux à 
préparer deux passages phares 
avec lui  : Behold the Lamb et 
le célèbre Hallelujah, et de les 
interpréter en public à cette date. 

Les présentations musicales seront 
précédées des visites du musée 
de Souvigny, de son jardin et du 
prieuré.

Rendez-vous 
en médiathèques
Les mélomanes en herbe pourront 
aussi découvrir la richesse de la 
musique baroque à travers des 
ateliers adaptés aux enfants, le 
12  septembre à la médiathèque 
du Donjon. Ils profiteront 
également, en famille, du petit 
concert d’Alice Ungerer (soprano) 
et Pierre Courthiade (clavecin), le 
18 septembre à la médiathèque de 
Jaligny-sur-Besbre. 

Conférences
Pierre Dubois, spécialiste de la 
culture britannique du 18e  siècle 
et passionné de musique baroque, 
vous donne rendez-vous le 
18  septembre au Conservatoire 
de Vichy, le 19  septembre à 
l’auditorium de musique de Moulins 
et le 24  septembre à l’Université 
Indépendante de Saint-Pourçain-
sur-Sioule, pour vous expliquer 
l’œuvre dans ses moindres détails.

PO

p
Le Chœur Régional d’Auvergne en concert.

Concerts
Le Messie de Haendel terminera 
sa tournée bourbonnaise en 
beauté avec trois concerts à ne 
pas manquer : 

Samedi 3 octobre à l’église Sainte-
Croix de Saint-Pourçain-sur-Sioule
Dimanche 4 octobre à l’église 
Saint-Saturnin de Cusset
Samedi 10 octobre à la Cathédrale 
de Moulins

Les aînés du territoire ne seront 
pas oubliés, grâce à la proposition 
de diffusion, dans les ehpads, des 
captations vidéo retraçant cette 
formidable aventure collective.  

Évènements gratuits à l’exception 
des concerts.
Billetterie : www.choeur-regional-
auvergne.fr
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16 juillet – 22 heures
Stade – Charmes
En Fanfare

23 juillet – 22 heures
Terrain de Pétanque – Laféline
Avignon

30 juillet – 22 heures
Cour Maison De La Tour – 
Jenzat
Partir un Jour

6 août – 21 h 30
Stade – Étroussat
Nos Jours Heureux

13 août – 21 h 30
Les Charitains – Ébreuil
Astérix et Obélix 

19 août – 21 h 15
L’île des Grottes – Bayet
Tous en Scène 2

27 août – 21 h 15
Place du Souvenir – 
Louchy-Montfand
Charlie et la Chocolaterie

Renseignements au :
04 70 45 32 73

Du ciné sous les étoiles
Durant tout l’été, la Com’com propose des séances 
de cinéma gratuites. Sous un plaid, dans une 
chilienne ou allongé dans l’herbe, profitez d’un bon 
film au clair de lune. Voici le programme.

Les Vendredis en musique

Partez à la découverte des quatre soirées proposées dans les églises du Val de Sioule, 
lors d’une édition placée sous le signe des concerts semi-acoustiques.

Vendredi 10 juillet – église Saint-Nicolas à Chantelle
Sara June
Grande gosse la tête dans les nuages, Sara June déploie un univers folk, jazz et gospel, porté 
par son autoharpe et sa guitare. Entre ballades françaises et anglaises, elle nous entraîne dans 
des histoires de vie, d’art et de déracinement.

Vendredi 17 juillet – église Saint-Marcel à Échassières
Comme John
Comme John crée une French Pop poétique et rythmée, où les deux sœurs racontent leurs histoires 
rétro-modernes avec énergie.

Vendredi 24 juillet – église Saint-Gervais et Saint-Protais à Coutansouze
Duo Sophie Petitgeorges & Brice Durand

Des chansons sincères, entre émotion et dérision, portées par un duo « impressionniste » 
tout en nuances. Le chant et la guitare, complices, offrent des concerts toujours 

différents, intuitifs et spontanés.

Vendredi 31 juillet – église Saint-Barthélémy à Cesset
Lili EM
Lili EM chante la vie et l’amour avec sincérité, mêlant chanson française, pop, 
rock et folk dans un univers poétique et intime.

Les concerts débutent à 20 heures.
Tarifs : 10 € pour les adultes, 5 € pour les -18 ans et gratuit - 12 ans.

@camille jabinet
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Du 3 au 20 juillet
SAINT-POURÇAIN - Quinzaine de l’image
L’association Synthèse Image - Photosynthèse met à l’honneur le pho-
tographe Abel Machado pour une quinzaine estivale durant laquelle les 
visiteurs découvriront aussi des lithographies et des sculptures d’autres 
artistes. De la même manière, une exposition sera également consacrée 
à la tempête qui a frappé le Saint-Pourcinois en juin 2025.
Salle Mirendense - place Georges-Clemenceau à Saint-Pourçain.
De 14 à 19 heures en semaine et de 10 à 19 heures le week-end jusqu’au 20 juillet.

LITTER’ART - LITTÉRATURE ET 
ART AU CŒUR DU VILLAGE

Après une mise en sommeil de 
quelques mois, l’association Andra 
a repris des forces pour sortir de sa 
pause et proposer un évènement 
dédié à la littérature et à l’art. 
Deux journées seront ponctuées 
d’ateliers créatifs (dessin, écriture, 
peinture, collage, calligraphie), de 
dédicaces d’auteurs, mais aussi de 
jeux pour enfants et de spectacles 
vivants. 
Un jeu d’énigmes prendra 
également place dans tout le 
village et permettra de valoriser 
les commerces locaux et de 
fédérer toute la population.
Jardin des Charitains, les 18 et 
19 juillet, de 10 h 30 à 18 heures.

Vendredi 10 juillet
CHAREIL-CINTRAT - Une leçon de piano avec Chopin
Le Festival Musiques Vivantes pose ses pupitres au château de Chareil 
et a pour invité le pianiste Pascal Amoyel qui joue et raconte Chopin 
comme nul autre. Musique, récit et émotion mêlés dans un spectacle 
unique. Présentation et dégustation de vins par le Conservatoire des 
Anciens Cépages, et rencontre avec l’artiste.
Château de Chareil-Cintrat - Tél. 04 70 45 32 73. Concert à 18 heures.
Tarifs : de 10,80 € à 25,80 €. Billetterie sur musiquesvivantes.com.

Jusqu’au 27 septembre
JENZAT - Tour de France de la vielle
Cet été, rendez-vous à la Maison du luthier pour un Tour de France original 
durant lequel vous découvrirez les grandes étapes de la fabrication des 
vielles à roue en France depuis Louis XV jusqu’à nos jours. Une échappée 
à Jenzat vous fera découvrir les sites de facture, les luthiers et le peloton 
des instruments dont la roue tourne aujourd’hui à vive allure avec en prime 
une visite interactive et des projections.
Maison du luthier - 8 rue des Luthiers à Jenzat.
Tarif : 5 € et gratuit -16 ans.

Samedi 11 et dimanche 12 juillet
GANNAT - Les Médiévales du Chardon
Pour cette 4e édition des Médiévales, les visiteurs découvriront un beau 
marché artisanal, avec notamment des démonstrations d’artisanat et de 
vie de camp, des déambulations, des animations et même un banquet 
privé où il est plus que conseillé de venir costumé pour une belle immer-
sion. Enfin, un spectacle de feu sublimera l’évènement.
Ne manquez pas la veillée apéro contes le samedi à partir de 18 heures 
et découvrez les herbes et les légumes du Moyen Âge, depuis la cueil-
lette au potager jusqu’à leur dégustation avant la lecture de contes 
médiévaux.
Musée Yves Machelon - Renseignements au 07 46 17 91 80.
Veillée apéro contes : tarifs, 2,50 € et gratuit -25 ans. 

Mardi 14 juillet
FLEURIEL - Balade botanique
Partez pour une balade botanique guidée en compagnie d’Ayla Naturel, 
et de Stéphane et son âne, au cœur de nos chemins et paysages locaux. 
Au fil de la marche, vous apprendrez à reconnaître les plantes sauvages, 
comprendre leurs usages (alimentaire, médicinaux, traditionnels), les 
cueillir de manière respectueuse et renouer avec les savoirs simples et 
précieux. Une matinée conviviale, accessible à tous, pour apprendre, 
échanger et se reconnecter à la nature… au pas tranquille de l’âne.
19 chemin de la Bougalerie - Réservation impérative au 06 98 22 75 10
Balade de 9 heures à 13 heures. Tarifs : 15 €.

LES CULTURES DU MONDE
Du 21 au 26  juillet, Gannat 
accueille le 52e Festival de Gannat 
Les Cultures du Monde : six jours 
pour faire le tour du monde sans 
quitter l’Allier.
Dans une ambiance conviviale et 
festive, artistes venus de différents 
continents, habitants et visiteurs se 
retrouvent pour partager danses, 
musiques, saveurs et savoir-faire. 
Ici, les cultures se rencontrent, se 
racontent et se vivent. Le festival 
est un évènement international à 
taille humaine, où chaque échange 
devient une passerelle vers la 
compréhension et la paix.
Au programme, plus de 
140 actions culturelles en dix jours 
font battre le territoire au rythme 
du monde.

Consultez tout

le programme
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RANDO DÉTENTE
Tout au long de l’été, l’Office de Tourisme 
Val de Sioule vous propose des randonnées 
bien-être de 5 à 6  km, accompagnées 
d’acteurs locaux du bien-être et du mieux-
vivre : découverte massage, sophrologie, 
yoga…
Vendredi 24 juillet 2026 de 9 h 30 à 13 heures.
Rando détente spéciale famille. Partenaires  : 
Steph’ânes et Yogi flow.

Vendredi 31 juillet de 9 h 30 à 13 heures.
Partenaires : Pause et Vous – Massages et Spa.

Mercredi 5 août de 9 h 30 à 13 heures.
Gorges de la Bouble
Partenaires  : Philippe Cayrel « la musique des 
plantes » – Eva Daemen « retour au cœur, retour 
à soi ».

Mercredi 12 août de 9 h 30 à 13 heures.
Partenaires  : Christine Xavier (naturopathe) – 
Sophr’à vous.

Ces randonnées sont en participation libre. 
Renseignements et inscriptions au 04 70 45 32 73.

Samedi 5 septembre
FLEURIEL - Conférence « l’art de la guerre »
L’Historial du Paysan Soldat accueille Damaris Vayne. Spécialiste de l’histoire de 
l’art, elle analyse comment la Première Guerre mondiale a transformé profondé-
ment la manière de représenter le conflit. Paysages dévastés, figures effacées, 
images entre propagande et émotion, et si la guerre avait changé notre façon de 
voir ? Découvrez comment 14-18 a transformé l’art pour toujours.
Historial du paysan soldat - 1 route du Vallonn. Conférence à 16 heures. Tarifs : de 3 à 6 €.

Du 14 au 23 août, tout le Val de Sioule 
va vivre au rythme du 20e anniversaire 
du Festival viticole et gourmand. Ce 
rendez-vous annuel, organisé par 
l’association Fêtes et Animations et 
dont on retrouve les ingrédients d’une 
année sur l’autre, remet le couvert, 
mais en modifiant un peu le menu 
pour en faire une grande fête avec une 
invitée d’honneur, la populaire Noémie 
Honiat. Révélée par le concours Top 
Chef et désormais jury de La Meilleure 
Boulangerie de France toujours sur 
M6, la cheffe pâtissière sera présente 
pour l’inauguration de cette édition 

anniversaire ainsi que le lendemain matin sur le marché de Saint-Pourçain. Avec 
son équipe, elle réalisera des démonstrations culinaires, des dégustations et ses 
créations seront en vente sur place durant ces deux jours.
Plusieurs concerts ponctueront ce premier week-end. Vendredi soir, c’est Kyoto 
Rose qui enflammera le public sur les cours lors de la soirée d’inauguration. Le 
dimanche soir aura lieu le grand concert anniversaire du festival avec Tandem 
& Co, à 21 heures, pour une mise en bouche avec des classiques de la chanson 
française et ensuite le Tribute En passant Goldman dès 22 h 30.
Inédit aussi, un jeu de piste (à partir de 6 ans) prendra place en cœur de ville et 
nécessitera la résolution d’énigmes pour révéler les trésors.
Les fans du festival seront heureux de retrouver les grands 
rendez-vous comme le « casse-croûte louchyssois », le festival 
des enfants à Bayet, la bodéga, le Festi’pétanque, le marché 
gourmand de Verneuil, la cavalcade et le bal populaire du 
samedi de clôture. Tout le programme sur festigo.fr



Les protégésLes protégés
de SOSde SOS
Anim’AllierAnim’Allier

Si l’un de ces profils vous fait craquer et 
que vous souhaitez faire une adoption 
responsable, contactez SOS Anim’Allier 
au 07 50 90 16 38 ou au 06 88 01 24 83. 
D’autres animaux sont à l’adoption, 
n’hésitez pas. Tous sont pucés, vaccinés, 
identifiés et stérilisés (ou devront 
obligatoirement l’être) pour leur adoption.

Faire stériliser son chat n’est pas seulement 
un choix de confort, c’est un enjeu de santé 
publique et de bien-être animal. Chaque 
année, des milliers de chatons naissent 
sans solution d’adoption, alimentant la 
surpopulation féline et les abandons. La 
stérilisation limite cette prolifération et 
prévient les maladies.

Au poil AU POIL

Agadon a eu la chance 
de me baptiser et main-

tenant, je m’appelle Arthur ! 
J’ai moins d’un an et je suis 

très timide avec les chiens. Par 
contre, j’aime la présence de 

mes congénères et des enfants. 
Il paraît que j’ai mon petit 
caractère, mais aussi que 

je suis câlin.

Comme 
tous les ans, 

nous sommes des 
milliers de chatons à 

chercher un foyer pour sur-
vivre. N’hésitez pas à contac-
ter l’association pour devenir 
famille d’accueil ou pour nous 

adopter.

On 
m’appelle Victor, 

sans doute parce que 
j’ai un cœur en or. Je m’en-
tends avec tout le monde, 

chiens, chats et petits humains… 
On me trouve dynamique, curieux 
et on me trouve beaucoup de 
charme ! Je n’ai pas encore 
deux ans, alors j’ai encore 

pas mal à apprendre. 

Coucou, moi, c’est 
Nalha, je suis une croi-

sée Boxer de seulement 3 ans, 
non catégorisée, et je déborde 
d’énergie ! On dit de moi que je 

suis attachante, curieuse et que j’ai 
du potentiel mais qu’il me faut des 
maîtres capables de poursuivre mon 
éducation. Je ne veux pas vivre avec 
des chats et je préfère éviter les 
enfants en bas âge pour mon 

épanouissement. 
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Chiens chouchoutés, maîtres rassurés
avec le Waf Club

Quoi de mieux que de choisir un 
métier où l’on se consacre aux 

quatre pattes, avec des journées 
qui changent chaque jour et qui 
permettent de profiter aussi du grand 
air ? C’est pour ces raisons que Laura 
a créé le Waf Club. Elle propose un 
service de promenade, des visites 
à domicile et la garde familiale, ses 
interventions se déroulent dans un 
rayon de 10 km autour de Saint-
Pourçain.

Pour apporter un service de 
qualité, Laura s’est formée et 
détient l’ACACED (Attestation de 
Connaissances pour les Animaux de 
Compagnie d’Espèces Domestiques). 
Elle est également aguerrie aux 
techniques de secourisme canin. 

Besoin d’un coup de patte ?

Lors d’un 1er rendez-vous, vous 
définirez les besoins de votre 
animal, ses habitudes, évoquerez 
son comportement et  ferez 
surtout connaissance pour un 
accompagnement sur mesure. 

Vous pouvez faire appel au Waf Club 
pour promener Mirza, lorsque votre 
absence est amenée à durer. Il pourra 
se dégourdir les pattes et se défouler, 
pour une durée de 30 min ou 1 heure.

Les visites à domicile fonctionnent sur 
le même principe, mais comprennent 
des services supplémentaires. « Lors 
des visites, je m’assure que tout va 
bien à la maison, que l’animal a tout 
ce qu’il lui faut. Je passe du temps 
avec lui, pour rompre sa solitude, avec 
des jeux, des câlins… Les sorties sont 
adaptées à ses besoins ».

Et si votre lieu de villégiature n’est 
pas dog friendly ou que vous ne 
voulez pas laisser Youki seul toute 
une journée, Laura assure une garde 
familiale. Votre animal s’épanouira 
et s’amusera chez elle, avec des 
balades quotidiennes, des interactions 
régulières, des jouets, des soins, de 
l’attention et beaucoup d’affection. 
Vous serez informé de ses péripéties 
avec des photos, des vidéos et des 
comptes rendus.

« Nous partons sereinement en 
week-end ou vacances. Laura a un 
très bon contact avec les animaux, 
les miens sont ravis : câlins, jeux, 
friandises, ce sont aussi les 
vacances pour eux ! Chaque jour, 
nous recevons un résumé détaillé 
avec photos et vidéos, c’est top ! »
Séverine, Monetay-sur-Allier

« Les visites au domicile des 
propriétaires préservent les 
repères de l’animal et réduisent 
son stress. La rencontre préalable 
est particulièrement rassurante 
pour faire connaissance, échanger 
sur les habitudes de l’animal et 
confier ses clés en toute confiance. 
Un service sérieux pour une vraie 
tranquillité d’esprit ! »
Justine et Mathieu, Cesset

La chienne de Laura, Talma, sera aussi 
une excellente copine de jeux. Très 
sociable et bien dans ses pattes, elle 
partage sans aucun problème son 
espace et ses jouets. Pour le confort 
de votre animal, Laura n’accueille pas 
plus de deux chiens à la fois.       DT

Waf Club sur Instagram

Ce que propose Laura Lièvre 
n’a pas de prix lorsque l’on 

possède des animaux de 
compagnie : la tranquillité 

d’esprit. Mordue de toutous, 
la jeune entrepreneuse a 

décidé de donner du sens à sa 
vie professionnelle. 

PRATIQUE
Waf Club, Saint-Pourçain et Alentours

Tél. 06 17 87 36 43 - waf-club@proton.me

CONTIGNY
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Au début du 19e siècle, la France 
accusait un sérieux retard 

ferroviaire face aux géants industriels 
comme l’Angleterre et l’Allemagne. 
Alors que ses voisins misaient déjà 
massivement sur le rail, l’Hexagone 
n’avait pas encore pris le virage de 
la modernité. Il a fallu attendre sept 
ans après les Britanniques pour voir 
naître la première ligne française 
dédiée aux voyageurs, reliant Paris 
à Saint-Germain-en-Laye. Pour 
combler ce déficit, l’État réagit 
avec ambition en lançant un grand 
programme de développement de 
ses infrastructures. Ce plan prévoyait 
le déploiement de 2 500 kilomètres 
de voies ferrées à travers le pays, 
articulé autour de sept grands axes 
reliant la capitale aux provinces, 
auxquels s’ajoutent les lignes Lyon-
Bordeaux et Lyon-Nantes. Portée par 
des investissements publics massifs 
et par l’essor fulgurant de la machine 
à vapeur, cette folle expansion 
allait profondément transformer le 
territoire et les paysages français.

Des prouesses techniques

Pour franchir les reliefs et concrétiser 
ce réseau, des chantiers d’envergure 

internationale durent sortir de terre. 
Dans le Val de Sioule, le paysage 
se métamorphosa sous l’impulsion 
d’ouvrages d’art exceptionnels. Cinq 
géants de l’ingénierie, quatre de fer 
(Rouzat, Neuvial, Bélon et Bouble) 
et un de pierre (La Perrière), ont été 
construits et mis en service pour 
permettre le passage des trains à 
travers les vallées. Deux d’entre eux 
(Neuvial et Rouzat) sont estampillés 
de la « toute jeune » entreprise Eiffel. 
Tous sont le fruit d’incroyables 
prouesses humaines et techniques 
pour l’époque et comptent parmi 
les tout premiers viaducs métalliques 
construits en France.

Le désenclavement économique

Toujours en usage plus d’un siècle 
et demi après leur construction, ces 
ouvrages d’art ont joué un rôle capital 
dans le développement économique 
régional. À cette époque, l’essor 
industriel local rendait indispensable la 
connexion des bassins de production 
aux grands réseaux nationaux. Face 
aux voies navigables devenues trop 
lentes et contraignantes, le chemin 
de fer s’était imposé immédiatement 
comme une solution de transport 

révolutionnaire, bien plus rapide 
et régulière. Il permit d’acheminer 
massivement le charbon des houillères 
de Commentry et, dans un moindre 
volume, le kaolin de la forêt des 
Colettes qui transitait alors par la 
gare de Louroux-de-Bouble.

Avant l ’arr ivée du tra in,  les 
populations locales n’avaient 
tout simplement pas les mêmes 
besoins de déplacement, car c’est 
le progrès technique lui-même qui 
a créé de nouveaux usages. Cette 
métamorphose n’a d’ailleurs rien 
coûté aux contribuables de l’époque, 
puisque l’État avait su attirer des 
financiers privés pour investir 
dans les travaux, ces derniers se 
rémunérant ensuite grâce à la vente 
des billets de transport. Le succès fut 
immédiat et foudroyant, bouleversant 
radicalement le quotidien des 
habitants et l’imaginaire collectif. 
Le bruit et l’animation de ce chantier 
titanesque marquèrent tellement 
les esprits que certains racontent 
que le vacarme des travaux avait fait 
définitivement fuir les loups de la 
région.

DT

Quand le rail a transformé le Val de Sioule : 
l’épopée des viaducs
Véritables bijoux de 
conception, les viaducs 
du Val de Sioule sont les 
témoins de la révolution du 
rail en France. 
Grâce à la créativité des 
ingénieurs, de nombreux 
obstacles ont été franchis, 
permettant ainsi à notre 
territoire d’accompagner la 
révolution industrielle et de 
profiter de ses retombées 
économiques.

p
Le viaduc de la Perrière, sur la commune de Coutansouze, compte huit arches édifiées à partir 
de blocs de granit extraits des carrières de la Bosse.
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En train à vapeur sur les viaducs
Le samedi 22 août, l’association Train à Vapeur propose un circuit exceptionnel 
en train à vapeur pour découvrir les viaducs et le formidable paysage qui 
les entoure. Sur une ligne à voie unique, vous pourrez serpenter à travers 
la campagne, à bord de leur rame historique du siècle dernier. Tout au long 
du parcours, la voie ferrée joue à saute-mouton avec les rivières et offre 
des panoramas grandioses.
Le train effectuera plusieurs allers-retours entre Gannat, Bellenaves et 
Lapeyrouse en marquant des arrêts fréquents. La billetterie vous donne le 
choix entre 2 parcours (Sioule ou Bouble) à différents horaires. Et si vous 
le souhaitez, vous pouvez profiter de l’intégralité de la ligne et de ses cinq 
viaducs. Tarifs à partir de 15 €. Réservation sur www.trainvapeur-auvergne.com

L’histoire de l’innovation technique 
cache parfois de profonds 

décalages entre la paternité d’un 
projet et sa réussite commerciale. 
Les célèbres viaducs du Val de Sioule, 
attribués à Gustave Eiffel, en sont 
l’exemple parfait. La symbiose entre 
esthétique et prouesse technique ne 
découle pas du génie d’Eiffel, mais 
du travail de l’ingénieur Pierre-Félix 
Moreaux. L’apport d’Eiffel réside 
surtout dans sa capacité à avoir 
su s’entourer et à avoir assumé 
les risques financiers de chantiers 
d’ampleur.

L’attribution de ces chefs-d’œuvre 
à l’entreprise Eiffel tient à un 
retournement lors de l’octroi des 
marchés. Les droits de construction 
allaient être validés au profit de la 
société Cail, qui employait Moreaux. 
C’est alors que Gustave Eiffel, 
associé à Théophile Seyrig, chercha 
de grands projets pour lancer sa 
jeune entreprise. En s’appuyant sur 
son réseau d’influences, il parvint 
à s’imposer pour la réalisation des 
viaducs de Rouzat et de Neuvial.

Pourtant, la réussite technique repose 
sur la collaboration entre l’ingénieur 

en chef Wilhelm Nördling et Moreaux. 
Ce tandem avait déjà éprouvé ses 
méthodes sur les ponts de Busseau 
d’Ahun et de Ribeyrès. Les nouveaux 
projets exigeaient de franchir des 
hauteurs inédites, un défi d’ingénierie 
majeur pour l’époque. Pour résister 
aux intempéries, au vent et aux 
vibrations du trafic ferroviaire, les 
concepteurs durent faire preuve 
d’une imagination remarquable dans 
la géométrie des piles.

La clé résidait dans des pieds incurvés, 
capables d’absorber les importants 
effets du vent. Pour le viaduc de la 
Bouble, Moreaux a consolidé les 

éléments porteurs par des jambes 
de force. Pour le Bélon, plus bas, les 
colonnes en fonte ont été cintrées, 
éliminant le besoin de renforts. Ce 
système modulable s’adaptait à 
chaque site tout en définissant un 
modèle réutilisable.

Malgré l’obtention du marché, Eiffel 
dut respecter les plans de Moreaux. 
Ses contributions se limitèrent à des 
optimisations secondaires sur la 
fixation des structures. C’est Seyrig 
qui perfectionna le procédé en 
intégrant des pièces de raccordement 
directement lors de la coulée de la 
fonte. 				    DT

Derrière les chefs-d’œuvre 
d’Eiffel se cachent parfois des 

génies oubliés. Si l’Histoire 
lui attribue les spectaculaires 

viaducs du Val de Sioule, 
la prouesse technique et 

esthétique revient en réalité 
à l’ingénieur Pierre-Félix 

Moreaux. Plongée dans les 
coulisses d’un coup de maître 

commercial.

p
Situé entre les communes de Coutansouze et Louroux-de-Bouble, 

le viaduc du Bélon est long de 231,4 m. Cette image est datée de 1883.

Pierre-Félix Moreaux,
l’ingénieur oublié
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Dans le précédent numéro 
d’Agadon ! (no 9 - mai-juin 2026), 

nous vous présentions le fruit des 
recherches des élèves de la classe de 
CM2 de l’école Berthelot de Saint-
Pourçain. Ce travail d’une année 
scolaire les avait amenés à retracer 
le parcours d’une Saint-Pourcinoise 
dont le patronyme désigne aujourd’hui 
une imposante propriété bordant le 
faubourg de Paris. Son nom, Marie 
Laval, est bien connu des Saint-
Pourcinois, mais son histoire ne l’est 
que des plus curieux ou amateurs 
d’histoire.

Consécutivement à cette parution, 
nous avons reçu plusieurs appels, plus 
ou moins sympathiques, de lecteurs 
qui s’inquiétaient de la véracité des 
faits énumérés par les élèves. Et vous 
avez très bien fait de nous solliciter. 
En effet, jusqu’ici, le récit qui nous 
était conté lorsque l’on évoquait 
Marie Laval était qu’elle avait fait la 
connaissance d’un très riche Anglais 
qui l’aurait couverte d’argent, sauf 

que… Le légendaire Anglais n’a jamais 
existé, ou tout du moins il était russe. 
Dans d’autres récits locaux, on raconte 
que c’est le fameux marquis Dubruelh 
qui lui aurait légué sa fortune, sauf 
que… celui-ci est décédé deux ans 
après la Saint-Pourcinoise, elle n’a 
donc logiquement pas pu en hériter.

La véritable histoire, exhumée de 
discours ou de documents officiels, 
est celle-ci. Née d’une famille de 
8 enfants, nés de deux lits et dont 3 
sont morts très jeunes, Marie perd sa 
mère à l’âge de 10 ans, en 1836. Elle 
apprendra la couture auprès d’une 
modiste et tentera sa chance à Paris. 
Là-bas, elle entre au service d’un riche 
Russe et reste à son service en tant 
que garde-malade durant 22 ans. On 
pourrait s’étonner que la maladie ait 
duré si longtemps. À son décès, elle 
hérite d’une fortune immense qu’elle 
parvient à faire croître en menant 
une vie très modeste au regard de 
sa nouvelle condition. Elle investit et 
achète une demeure à Chatou dans 
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Marie Laval, acte 2…
Quand des écoliers révèlent la vérité

les Yvelines et fait bâtir une maison 
à Saint-Pourçain, route de Gannat, 
en 1869. Cette même année, elle 
rencontre le marquis Dubruelh. Ils 
se marient en 1875 et leur union est 
scellée par un contrat de mariage pour 
protéger ses biens. La suite vous la 
connaissez, sa générosité la pousse à 
léguer une partie de sa fortune pour 
la construction « d’un établissement 
pour les vieillards des deux sexes, 
dans mon pays où je suis née ».

Pourquoi croire cette version 
plutôt qu’une autre ?

Tout simplement parce qu’un 
méticuleux travail de recherche a 
été mené par Karine Guittard et 
ses élèves. Ils ont consulté l’acte de 
naissance, mais aussi de mariage de 
Marie Laval, ainsi que son testament 
ou encore les minutes du procès qui 
a opposé la Ville de Saint-Pourçain et 
les héritiers de Marie Laval.
Jusqu’ici, chacun répétait l’histoire 
qu’on lui avait racontée sans jamais 
la mettre en doute ou la vérifier, 
faute de temps, de moyen,d ‘envie… 
Choisissez !
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L’asile Marie-Laval a été inauguré en 1904. Aujourd’hui encore, il se dresse dans l’immense parc 
qui l’entoure.
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